ORGANIZATIA PATRONALǍ A TURISMULUI BALNEAR DIN ROMANIA  (O.P.T.B.R.
Axa prioritara 2 ”Corelarea invatarii pe tot parcursul vietii cu piata muncii”
Domeniul major de interventie 2.3  "Acces si participare la Formare Profesionala Continua(FPC)"

Numarul de identificare al contractului:  POSDRU/80/2.3/S/59411

Titlul proiectului: „Calificarea in turismul balnear – o sansa pentru viitor!”
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DOCUMENTATIA PENTRU OFERTANTI 

Achizitia contractului de furnizare “utilaje si  echipamente de bucatarie”

COD CPV: 39312000 - 2

	Achizitor
	Organizatia Patronala a Turismului Balnear din Romania (OPTBR)

	Titlul proiectului POSDRU
	,,Calificarea in turismul balnear – o sansa pentru viitor!”

	ID proiect POSDRU
	POSDRU/80/2.3/S/59411

	Calitatea achizitorului in cadrul proiectului
	,,Beneficiar”


1. INFORMATII GENERALE
1.1. Achizitor:
	Denumire: Organizatia Patronala a Turismului Balnear din Romania (OPTBR)

	Adresa: str. Traian  nr.2, bloc F1, sector 3, cod postal 030575, localitate Bucuresti, tara Romania

	Persoana de contact:

Sandru Dorin
	Telefon:

0268/416266; 0785/239051

	E-mail: dorsandru@yahoo.com
	Fax: 0268/416266

	Adresa de Internet:                                             www.romanian-spas.ro; 


1.2. a) Termen limita de depunere a ofertelor 10.10.2011 orele 10:00
  b) Clarificari: in cazul in care ofertantul interesat solicita clarificari acestea pot fi cerute pana in data de 07.10.2011 orele 14.00 prin fax: nr. 0268/416266 sau e-mail dorsandru@yahoo.com. Raspunsurile vor fi date in maxim 3 zile lucratoare, adica pana in data de 10.10.2011, orele 09.00. Raspunsurile sau clarificarile vor fi postate pe site-ul www.romanian-spas.ro.
            c) Adresa unde se primesc ofertele: Centrul de Monitorizare a Proiectului, Brasov, str. Politehnicii, nr.1, Hotel Coroana, camera 010, Mezanin, cod postal 500024, judetul Brasov.
Orice oferta primita dupa termenul limita de depunere stabilit in documentatia pentru ofertanti sau la o alta adresa decat cea indicata mai sus nu va fi evaluata de achizitor, aceasta fiind pastrata la sediul achizitorului, nedeschisa.

2. OBIECTUL CONTRACTULUI DE ACHIZITIE

2.1. Descriere

	2.1.1. Denumirea contractului de achizitie:

Furnizare de produse -  „utilaje si  echipamente de bucatarie” Cod CPV: 39312000 – 2,

 in vederea implementarii proiectului POSDRU 80/2.3/S/59411 cu titlul ,,Calificarea in turismul balnear – o sansa pentru viitor!”

	2.1.2. Descrierea bunurilor ce vor fi achizitionate: 

utilaje si echipamente de bucatarie:
1. Hota inox cu filtre




 9 bucati

2. Mese inox diferite dimensiuni

          12 bucati

3. Masina spalat vase




 2 bucati

4. Masa refrigerata, din inox interior / exterior
 9 bucati

5. Dulap congelare, din inox interior / exterior
 3 bucati

6. Dulap refrigerare, din inox interior / exterior
 7 bucati

7. Tavi special cuptor convectie, diferite tipuri       70 bucati

8. Cuptor convectie, suport, kit spalare

 3 bucati

9. Butuc carne





 1 bucata
10. Masa dulap neutru, din inox


 2 bucati

11. Masa dulap cald, din inox



 3 bucati

12. Spalator inox





 5 bucati

13. Dulap suspendat, din inox



 2 bucati

14. Spalator maini




 3 bucati

15. Tigaie basculanta




 3 bucati

16. Masina de gatit




 7 bucati

17. Elemente neutre din inox



 2 bucati

18. Friteuza





 2 bucati

19. Fry top





 9 bucati

20. Masina gatit cu inductie



 1 bucata
21. Masina fiert paste




 1 bucata
22. Marmita





 2 bucati

23. Masina gatit cu placa radiant


 2 bucati

24. Polite inox





 2 bucati

25. Rastel inox





 2 bucati
Toate utilajele si echipamentele de bucatarie ce vor fi achizitionate trebuie sa fie noi, de ultima generatie si fabricate in Uniunea Europeana.


	2.1.3. Denumire contract si locatia lucrarii, locul de livrare sau prestare

	(a) Lucrari                             □
	(b) Produse             x   
	(c) Servicii                     

	Executie                                □
Proiectare si executie           □     

Realizare prin orice mijloace corespunzatoare cerintelor specificate de beneficiar       □
	Cumparare              x                       Leasing                   □                             

Inchiriere                 □                          Cumparare in rate   □              
	Categoria serviciului 

2 A                                 □
2 B                                  □                

	Principala locatie a lucrarii

__________________

__________________

___________________
	Principalele locuri  de livrare:
a) Brasov - jud.Brasov;
b) Calimanesti Caciulata – jud Valcea;
c) Moneasa - jud. Arad;
e) Mangalia–jud.     Constanta;              
	Principalul loc de prestare

__________________

__________________

	2.1.4. Durata contractului de achizitie:

      24 de luni de la data semnarii contractului de catre ambele parti 


3. INFORMATII CU PRIVIRE LA CRITERIUL APLICAT PENTRU STABILIREA OFERTEI CASTIGATOARE

	Pretul cel mai scazut                                                                                 □

	Oferta cea mai avantajoasa din punct de vedere economic               X 


4. PREZENTAREA OFERTEI

	4.1. LIMBA DE REDACTARE A OFERTEI

	Limba romana

	4.2. MONEDA IN CARE ESTE EXPRIMAT PRETUL CONTRACTULUI

	Lei –fara TVA si echivalentul in Euro conform cursului BNR din data de 15.09.2011, respectiv 4,2940 lei / euro.
Bugetul maxim disponibil pentru achizitionarea bunurilor mentionate este de 915.230,00 fara TVA.

	4.3. PERIOADA MINIMA DE VALABILITATE A OFERTEI

	Pana la: 15.11.2011

	4.4. MODUL DE PREZENTARE A OFERTEI (TEHNIC SI FINANCIAR)

	Ofertantii trebuie sa furnizeze informatiile cerute folosind Formularele si Modele din Documentatia pentru ofertanti si sa ataseze documentele relevante.

Formularele vor fi semnate de catre Persoana Autorizata Legal sau de catre o persoana imputernicita de acesta. In acest caz se va atasa imputernicirea in original.

Documentele si declaratiile care sustin criteriile de calificare trebuie prezentate astfel:

- documentele emise in alta limba decat Romana trebuie sa fie insotite de traducerea autorizata in limba  Romana;

- orice document solicitat trebuie sa fie valabil in momentul deschiderii ofertelor si se va prezenta in original, copie legalizata sau copie conform precizarilor de mai jos.

	4.4.1.  Situatia personala a candidatului / ofertantului

	Declaratie privind eligibilitatea – 

Solicitat               x          

Nesolicitat            □
	Cerinta   obligatorie:   se    va completa   Formularul nr. 1 



	Declaratie privind neincadrarea in prevederile art. 181 din OUG nr.34/2006 

Solicitat               x          Nesolicitat            □
	Cerinta obligatorie: se va completa Formularul nr. 2  

	Declaratie privind calitatea de participant

la procedura
Solicitat               x          Nesolicitat            □


	Cerinta obligatorie: se va completa Formularul 3 

Ofertantul nu are dreptul:

- sa depuna doua sau mai multe oferte individuale si/sau comune, sub sanctiunea excluderii din competitie a tuturor ofertelor in cauza;

- sa depuna oferta individuala / comuna si sa fie nominalizat ca subcontractant in cadrul unei alte oferte, sub sanctiunea excluderii ofertei individuale sau, dupa caz, a celei in care este ofertant asociat.

	4.4.2. Capacitatea de exercitare a activitatii profesionale (inregistrare)

	Persoane juridice/fizice romane

Solicitat               x          Nesolicitat            □


	Cerinte obligatorii: 

Certificat constatator emis de Oficiul Registrului Comertului de pe langa Tribunalul teritorial, eliberat cu cel mult 30 zile inainte de data deschiderii ofertelor din care sa rezulte ca ofertantul desfasoara activitati similare cu cele care fac obiectul prezentei achizitii (productie, desfacere sau intermediere in comertul cu ... echipamente industriale – utilaje si echipamente profesionale de bucatarie).   
In situatia in care ofertantul nu are obiectul de activitate corespunzator obiectului contractului, acesta va fi exclus de la procedura pentru atribuirea contractului de achizitie publica. 
Certificat de atestare fiscala pentru persoane juridice(fizice)  eliberat de ANAF- Administratia Finantelor Publice teritoriala la care este arondat sediul persoanei fizice sau juridice – original sau copie legalizata, privind achitarea taxelor si impozitelor catre bugetul consolidat al statului.
Copie dupa actul constitutiv/statut - marcat „Conform cu originalul” stampilat si semnat de reprezentantul legal al firmei;

Certificat de atestare fiscala pentru persoane juridice(fizice) privind impozitele si taxele locale – original sau copie legalizata, valabil la data deschiderii ofertelor.



	Persoane juridice/fizice straine
	Certificat sau alt document edificator emis de autoritatea competenta, sau in cazul in care nu se elibereaza acestea, o declaratie pe propria raspundere in forma autentica, data in fata unui notar, a unei unitati administrative sau judiciare ori a unei asociatii profesionale care are competenta in acest sens, din care sa rezulte ca este inregistrata si care este obiectul de activitate a acesteia, in conformitate cu prevederile legale din tara in care ofertantul este rezident  insotite de traducerea legalizata, in limba romana (original) - este cerut de beneficiar pentru a se vedea ca operatorul economic nu este „fictiv”, precum si a se vedea informatiile referitoare la: denumirea, adresa, numarul de telefon si fax, forma juridica, codul unic de inregistrare, numarul de ordine din registrul comertului, obiectul de activitate din tara de origine.
Copii dupa actele de inmatriculare in tara de origine, conforme cu originalul

Ofertantii vor prezenta o declaratie  pe proprie raspundere prin care, in cazul in care oferta este declarata castigatoare, se obliga ca in termen de 5 de zile de la data primirii comunicarii de acceptare a ofertei castigatoare, inaintea incheierii contractului, in cazul asocierii cu persoane juridice romane, vor imputernici pe unul din asociatii inregistrati in Romania pentru indeplinirea obligatiilor ce ii revin fiecarui asociat, prin legalizarea asociatiei si inregistrarea acestei asocieri la autoritatea fiscala competenta, conform prevederilor legislatiei fiscale din Romania.


	4.4.3. Situatia economico-financiara

	Informatii privind  situatia economico-financiara
Solicitat               x                      Nesolicitat            □


	Cerinte obligatorii:  
Formularul nr. 4 – Informatii generale, care sa includa declararea cifrei de afaceri pe ultimii trei ani (2008-2011).
Se solicita o medie a cifrei de afaceri de minim 1.800.000,00 lei/an. (conform prevederilor art.9 lit.b) din HG nr.925/2006, modificata si completata)
Ofertantii nerezidenti vor prezenta traducerea autorizata si legalizata a documentelor mentionate mai sus. 
 Bilantul contabil la 31.12.2010, inregistrat la autoritatile abilitate – copii conform cu originalul, stampilate si semnate de reprezentantul legal al ofertantului., insotit de balanta contabila la 31.12.2010 semnata de reprezentantul legal al firmei
Situatia activelor, datoriilor si capitalurilor proprii la 30.06.2011, vizata de DGFP competenta.

	4.4.4 Capacitatea tehnica si/sau profesionala

	Informatii privind  capacitatea tehnica
Solicitat X                          Nesolicitat □


	 Cerinta obligatorie: se va completa Formularul 5 cu anexa
- Lista principalelor contracte de furnizare de utilaje si echipamente de bucatarie derulate  in ultimii 3 ani (2008-2011).
In conformitate cu prevederile art.8 si ale art.9 lit.a) din HG nr.925/2006, modificata si completata, ofertantii trebuie sa faca dovada faptului ca in ultimii 3 ani, suma valorilor/cantitatilor de produse furnizate incluse in contractul/contractele prezentate ca dovada a experientei similare, sa fie mai mare decat valoarea/cantitatea de produse ce vor fi furnizate in baza contractului care urmeaza a fi atribuit.
- Se solicita ca valoarea contractului/contractelor, derulate sau aflate in derulare, sa fie cel putin egala cu valoarea contractului ce se va atribui, avandu-se in vedere complexitatea, importanta si durata Proiectului POSDRU 80/2.3/S/59411 cu titlul “Calificarea in turismul balnear – o sansa pentru viitor!”

	Alte autorizari specifice domeniilor de activitate

Solicitat              □                       Nesolicitat            x
	 

	4.4.5. Standarde de asigurarea calitatii

	Solicitat    x  Nesolicitat                  □
	Cerinte obligatorii.

1. Certificarea implementarii sistemului ISO 9001 de la producator pentru utilajele si echipamentele profesionale de bucatarie (sunt acceptate si certificate echivalente).

 2. Certificarea implementarii de catre furnizor pentru utilajele si echipamentele profesionale de bucatarie, al sistemului ISO 9001/2008 si ISO 14001/2005 (sunt acceptate si certificate echivalente).

Toate utilajele si echipamentele de bucatarie ce vor fi achizitionate trebuie sa fie noi, de ultima generatie si fabricate in Uniunea Europeana. Se va face dovada acestor cerinte prin documente conforme. 

	Declaratie privind partea/partile din contract care sunt indeplinite de subcontractanti si specializarea acestora
	Nu sunt admisi subcontractanti.


	4.4.6. Modul de selectare

	Vor fi considerate ca fiind oferte corespunzatoare (calificate) acele oferte care contin toate documentele solicitate in prezenta documentatie pentru ofertanti.

Lipsa unui document din oferta duce la declararea acesteia ca necorespunzatoare (necalificat).

Comisia de evaluare nu are dreptul de a permite si de a solicita completarea unui document care 

lipseste daca: 

- candidatul respectiv, desi cunostea cerintele, a omis sa prezinte documentele solicitate in cadrul documentatiei pentru atribuire; 

- prin acceptarea completarii documentului respectiv se creeaza un avantaj evident in raport cu 

ceilalti candidati, aducandu-se atingere principiului tratamentului egal.

Ofertele/oferta care indeplinesc/indeplineste toate cerintele obligatorii vor/va fi  considerate/considerata calificate/calificata. 

Beneficiarul are dreptul de a solicita ofertantului castigator confirmarea declaratiilor sus mentionate prin documente. Solicitarea va fi facuta in continutul informarii catre ofertantul castigator unde va fi precizat si termenul de confirmare a declaratiilor prin documente. In situatia in care ofertantul nu se incadreaza in termenul solicitat oferta va fi declarata necastigatoare.
Criteriul de selectie este oferta cea mai avantajoasa din punct de vedere economic.
Factorii de evaluare si modul in care se acorda punctajul sunt:
I. Punctaj conditii economice: ------------------------------------------------------------------------- 50p.                                                                                   
Punctajul maxim se acorda ofertei cu pretul cel mai mic. 

II. Punctaj pentru garantia acordata:------------------------------------------------------------------ 20p.
Punctajul maxim se acorda ofertei cu cel mai mare termen de garantie oferit.

III. Punctaj pentru timpul de livrare:-------------------------------------------------------------------- 20p.
Punctajul maxim se acorda ofertei cu timpul de livrare cel mai mic.
IV. Punctaj pentru timpul de interventie la remedierea a unor probleme tehnice, service, reparatii, garantie si intretinere:-------------------------------------------------------------------- 10p.

Punctajul maxim se acorda ofertei cu timpul de raspuns cel mai scurt


	4.4.7.Garantie de buna executie.

	Solicitat               x
Nesolicitat            □

	GARANTIA DE BUNA EXECUTIE
Garantia de buna executie a contractului de achizitie publica se constituie printr-un instrument de garantare emis in conditile legii de o societate bancara sau de o societate de asigurari, in cuantum de  2% din valoarea totala a contractului, fara TVA, cu termen de valabilitate conf. Art. 89-91 din HG 925/2006.
 Returnarea garantiei de buna executie: conf. Art. 92(4) din HG 925/2006;
I.M.M.-urile pot constitui garantia de buna executie in procent de 50% din cuantumul garantiei. Dovada incadrarii in categoria intreprinderilor mici si mijlocii se face prin prezentarea documentelor prevazute de Legea 346/2004 privind stimularea intreprinderilor mici si mijlocii, cu modificarile si completarile ulterioare

	4.4.8. Modul de prezentare a documentelor de calificare.

	
	Documentele de calificare se vor prezenta intr-un plic separat, in original, copie legalizata sau copie certificata „Conform cu originalul”, semnata si stampilata de reprezentantul legal al ofertantului.

	4.4.9. Modul de prezentare a propunerii tehnice

	Solicitat                  x
Nesolicitat             □
	Elementele propunerii tehnice se vor prezenta detaliat si complet in corelatie cu prevederile punctului 5 ,,Descrierea obiectului contractului’’. 

· Propunerea tehnica, in original, va fi prezentata intr-un plic separat de oferta financiara.

· Propunerea tehnica va fi semnata de reprezentatul legal/persoana imputernicita a ofertantului si va avea un caracter ferm  si obligatoriu din punct de vedere al continutului pentru toata perioada de valabilitate a ofertei.
· Ofertantul are obligatia de a prezenta propunerea tehnica astfel incat sa se asigure posibilitatea verificarii corespondentei propunerii tehnice cu specificatiile tehnice prevazute la punctul 5 ,,Descrierea obiectului contractului’’, astfel propunerea tehnica va contine un comentariu, articol cu articol, al specificatiilor tehnice prin care sa se demonstreze corespondenta propunerii tehnice cu specificatiile respective.
· Propunerea tehnica va mai contine:

Formularul 7 – Experienta similara, completat pentru fiecare      dintre contractele mentionate in Formularul 5
            Formularul 6 - Scrisoare de recomandare  de la alti beneficiari

	4.4.10. Modul de prezentare a propunerii financiare 

	Solicitat                     x                    Nesolicitat                  □
	Propunerea financiara va fi exprimata in lei si euro fara TVA si va fi insotita de  formularul de oferta – Formularul nr. 8
Cerinta obligatorie: Oferta financiara va fi prezentata pentru toate produsele solicitate, in caz contrar oferta va fi respinsa ca fiind neconforma.

Data pentru care se determina echivalenta leu/euro va fi cea din ziua publicarii anuntului intrun ziar cu acoperire nationala si postarea acestuia pe site-ul OPTBR.
Evaluarea ofertelor se va face in functie de valoarea totala a contractului de furnizare propusa de ofertanti. 


	4.4.11.  Modul de prezentare a ofertei

	1. Adresa la care se depune oferta:

Brasov, str. Politehnicii, nr.1, Hotel Coroana, camera 010, mezanin, cod postas 500024, judetul Brasov.

Telefon/Fax 0268.520641

2. Data limita pentru depunerea ofertei: 10.10.2011, ora 10,00

3. Numarul de exemplare: 2 (doua) 

 - 1 (unu) exemplar original

 - 1 (unu) exemplar copie

4. Modul de prezentare a documentelor ce insotesc oferta: 

Oferta se va depune in plic sigilat si stampilat, pe care se va mentiona:

a)  OFERTA PENTRU ACHIZITIA DE “utilaje si  echipamente de bucatarie”

pentru proiectul „Calificarea in turismul balnear – o sansa pentru viitor!”
                b)  A NU SE DESCHIDE INAINTE DE 10.10.2011, ora 11,00. 

Oferta va contine si o scrisoare de inaintare – Formularul nr. 9.
Plicul original  va contine in interior trei plicuri astfel:

- plicul nr. 1: documente de calificare – original

- plicul nr. 2: propunerea(oferta) tehnica – original

- plicul nr. 3: propunerea(oferta) financiara – original

Plicul copie va contine acelasi numar de plicuri cu aceleasi specificatii ca la plicul original dar cu mentiunea: “Copie”.
Plicurile interioare trebuie sa fie marcate cu denumirea si adresa ofertantului. 
Plicul original impreuna cu plicul copie se vor introduce intr-un singur plic (pachet). La depunerea plicului (pachetului) pe exteriorul acestuia se va trece:

- Oferta pentru achizitia de“utilaje si  echipamente de bucatarie” pentru proiectul POSDRU 80/2.3/S/59411 cu titlul „Calificarea in turismul balnear – o sansa pentru viitor!”, data si ora la care oferta a fost luata in primire de reprezentantul achizitorului cat si numarul de inregistrare cu care a fost luat in evidenta.
Documentele trebuie sa fie tiparite sau scrise cu cerneala si vor fi semnate pe fiecare pagina de reprezentantul /reprezentantii autorizat/autorizati. 
In cazul documentelor emise de institutii/organisme oficiale abilitate in acest sens documentele respective trebuie sa fie semnate si parafate conform prevederilor legale.

Ofertantii au obligatia de a numerota si de a semna fiecare fila a documentelor de calificare, a ofertelor tehnice si financiare, precum si de a anexa un opis al documentelor prezentate.

Nu se accepta oferte alternative.

Ora, data si locul deschiderii ofertelor:

Locul deschiderii ofertelor: Centrul de Monitorizare a Proiectului – Brasov, Str. Politehnicii, Nr.1, Hotel Coroana, camera 010, mezanin, cod postal 500024, judetul Brasov.

Data: 10.10.2011, ora 11:00
Comisia de evaluare isi va desfasura activitatea in conformitate cu prevederile legale in vigoare si cu procedura stabilita de presedintele comisiei si aprobata de managerul de proiect.

Orice ofertant poate participa la deschiderea ofertelor.

	4.4.12. Costul asociat elaborarii si prezentarii ofertei

	Ofertantul va suporta toate costurile asociate elaborarii si prezentarii ofertei sale, precum si a documentelor care o insotesc, iar beneficiarul nu va fi responsabil sau raspunzator pentru costurile respective.

	4.5. POSIBILITATEA RETRAGERII SAU MODIFICARII OFERTEI.

	1. Ofertantul are dreptul de a-si retrage oferta, prin solicitare scrisa adresata beneficiarului pana la data si ora deschiderii ofertelor.

2. Ofertantul poate modifica continutul ofertei, pana la data si ora stabilita pentru depunerea ofertelor, adresand pentru aceasta beneficiarului o cerere de retragere a ofertei in vederea modificarii. Beneficiarul nu este raspunzator in legatura cu posibilitatea ofertantului de a depune noua oferta, modificata, pana la data si ora limita, stabilita in documentatia de atribuire.

3. Riscurile transmiterii ofertei, inclusiv forta majora, cad in sarcina ofertantului. Oferta depusa la o alta adresa decat cea precizata sau dupa expirarea datei limita pentru depunere este considerata intarziata , nu se evalueaza ramanand nedeschisa si  se returneaza nedeschisa la slicitarea scrisa a ofertantului.
Se considera oferta intarziata oferta depusa/transmisa la alta adresa decat cea indicata in documentatia pentru ofertanti ori este primita de beneficiar dupa expirarea datei limita pentru depunere, precizandu-se acest lucru in procesul verbal de deschidere al ofertelor.

Ofertantul nu are dreptul de a-si retrage sau de a-si modifica  oferta  dupa  expirarea  termenului  limita  de depunere a ofertelor.


	4.6. INFORMATII REFERITOARE LA TERMENELE PENTRU FURNIZAREA BUNURILOR

	Furnizarea bunurilor se va efectua de catre furnizor in termenul prevazut de acesta in oferta tehnica de la primirea comenzii scrise din partea beneficiarului, pentru fiecare locatie in parte, avandu-se in vedere prevederile cuprinse in punctul 5 „Descrierea obiectului contractului” (specificatiile tehnice). Instalarea/configurarea echipamentelor se va face in locatiile precizate de beneficiar in Documentatia de atribuire, pe cheltuiala furnizorului.
Daca pe parcursul indeplinirii contractului se constata faptul ca anumite elemente nu corespund cerintelor se solicita rezilierea contractului si angajarea raspunderii contractuale.

Pe parcursul derularii contractului, contractantul nu poate subcontracta prezentul contract . 

Beneficiarul are dreptul de a incheia contractul de achizitie publica numai dupa implinirea termenului legal de la data transmiterii comunicarii privind rezultatul aplicarii procedurii si rezolvarea eventualelor contestatii.

	4.7 MODALITATI DE CONTESTARE A DECIZIEI ACHIZITORULUI DE ATRIBUIRE A CONTRACTULUI DE ACHIZITIE SI DE SOLUTIONARE A CONTESTATIEI/CONTESTATIILOR.

	Contestatiile impotriva deciziei beneficiarului de atribuire a contractului de achizitie se depun in termen de maximum 2 zile lucratoare de la primirea instiintarilor privind oferta castigatoare, la Centrul de Monitorizare a Proiectului din Brasov, str. Politehnicii nr. 1, Hotel Coroana, camera 010, mezanin, cod postas 500024, judetul Brasov sau prin fax: 0268-520641. Contestatiile vor fi solutionate de comisia de evaluare a ofertelor numita prin decizie.

Contestatiile se vor solutiona in termen de maxim 3 zile lucratoare de la primirea contestatiei. 

In cazul in care ofertantul nu este multumit de rezultatul solutionarii contestatiei, poate sa depuna contestatia la Tribunalul Municipiului Brasov.

	4.8 CLAUZELE CONTRACTUALE OBLIGATORII, INCLUSIV CONDITIILE DE ACTUALIZARE / MODIFICARE A PRETULUI CONTRACTULUI DE ACHIZITIE

	Obiectul contractului il constituie furnizarea de “utilaje si  echipamente de bucatarie”

 de catre furnizor, pentru implementarea proiectului POSDRU/80/2.3/S/59411 cu titlul „Calificarea in turismul balnear – o sansa pentru viitor!” 

Pe durata derularii contractului pretul acestuia nu poate fi renegociat, el ramanand ferm asa cum a fost prevazut.

Conform reglementarilor legale in vigoare, pe parcursul derularii contractului pretul poate fi ajustat numai in urmatoarele situatii:

a) au avut loc modificari legislative, modificari ale normelor tehnice sau au fost emise, de catre autoritatile locale, acte administrative care au ca obiect instituirea, modificarea sau renuntarea la anumite taxe/impozite locale, al caror efect se reflecta in cresterea / diminuarea costurilor pe baza carora s-a fundamentat pretul contractului;

b) pe piata au aparut anumite conditii, in urma carora s-a constatat cresterea / diminuarea indicilor de pret pentru elemente constitutive ale ofertei, al caror efect se reflecta in cresterea / diminuarea costurilor pe baza carora s-a fundamentat pretul contractului;

Posibilitatea ajustarii pretului contractului va trebui specificata in mod expres in clauzele speciale ale contractului ca precizarea indicatorilor care vor fi utilizati, sursa informatiilor cu privire la evolutia acestora cum ar fi buletine statistice, cotatii ale bunurilor si marfurilor, etc.

Lipsa acestor informatii / clauze determina inaplicabilitatea prevederilor referitoare la posibilitatea de ajustare a pretului contractului.

Durata contractului este de 24 de luni, din momentul semnarii  lui de catre ambele parti. Cauzele care pot duce la rezilierea acestuia vor fi prezentate in continutul contractului ce se va semna intre beneficiar si ofertantul castigator.




5. DESCRIEREA OBIECTULUI CONTRACTULUI 

(SPECIFICATII TEHNICE)

5.1 Informatii generale

Organizatia Patronala a Turismului Balnear din Romania, promotorul proiectului cu titlul „Calificarea in turismul balnear- o sansa pentru viitor!” proiect finantat prin Programul Operational Sectorial pentru Dezvoltarea Resurselor Umane 2007 – 2013, Axa prioritara 2 „Corelarea invatarii pe tot parcursul vietii cu piata muncii”, Domeniul major de interventie 2.3 ” Acces si participare la Formare Profesionala Continua (FPC) – Contract nr. POSDRU/80/2.3/S/59411 achizitioneaza “utilaje si  echipamente de bucatarie”  pentru implementarea acestui proiect.

Contractul de furnizare a bunurilor se va executa in conformitate cu  prevederile legislatiei nationale si respectiv europene referitoare la fondurile structurale, in special la Fondul Social European, cat si cu cele prevazute in Manualul Beneficiarului, Ghidul Solicitantului si Instructiunile emise de AMPOSDRU.
5.2 Legislatia aplicata
Ordonanta de Urgenta a Guvernului nr. 34 din 19 aprilie 2006 (actualizata) privind atribuirea contractelor de achizitie publica, a contractelor de concesiune de lucrari publice si a contractelor de concesiune de servicii, publicata in Monitorul Oficial nr. 418 din 15 mai 2006.

Hotararea de Guvern nr. 925 din 19 iulie 2006 (actualizata) pentru aprobarea normelor de aplicare a prevederilor referitoare la atribuirea contractelor de achizitie publica din Ordonanta de Urgenta a Guvernului nr. 34/2006 privind atribuirea contractelor de achizitie publica, a contractelor de concesiune de lucrari publice si a contractelor de concesiune de servicii, publicata in Monitorul Oficial nr. 625 din 20 iulie 2006.

Ordonanta Guvernului nr.119/1999 privind controlul intern si controlul financiar preventiv, republicata in Monitorul Oficial al Romaniei, Partea I, nr. 799 din 12 noiembrie 2003, cu modificarile ulterioare

Ordonanta de Urgenta a Guvernului nr.64/2009 privind gestionarea financiara a instrumentelor structurale si utilitatea acestora pentru obiectivul convergenta cu modificarile si completarile ulterioare.

Ordinul Ministrului Finantelor Publice Nr. 2548 din 25 august 2009 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor Ordonantei de urgenta a Guvernului nr. 64/2009 privind gestionarea financiara a instrumentelor structurale si utilizarea acestora pentru obiectivul convergenta publicat in Monitorul Oficial Nr. 619 din 15 septembrie 2009

Legea nr. 500/2002 privind finantele publice, republicata in Monitorul Oficial nr.597/13.08.2002.

Ordinul Ministerului Finantelor Publice nr. 1792/2002, pentru aprobarea Normelor Metodologice privind angajarea, lichidarea, ordonantarea si plata cheltuielilor institutiilor publice, precum si organizarea, evidenta si raportarea angajamentelor bugetare si legale, publicata in Monitorul Oficial nr.37/23.01.2003.

Ordonanta Guvernului nr. 79/2003 privind controlul si recuperarea fondurilor comunitare precum si a fondurilor de cofinantare aferente utilizate necorespunzator, cu modificarile si completarile ulterioare;

Hotararea Guvernului nr.1306/2007 pentru aprobarea Normelor Metodologice de aplicare a Ordonantei Guvernului nr.79/2003.
Codul de procedura fiscala (Ordonanta Guvernului nr.92/2003); republicat, cu modificarile si completarile ulterioare, in Monitorul Oficial al Romaniei, Partea I, nr. 513/31.07.2007

Hotararea Guvernului nr. 759/2007 privind regulile de eligibilitate a cheltuielilor efectuate in cadrul operatiunilor finantate prin programele operationale, cu modificarile si completarile ulterioare.

Ordinul comun MMFES/MEF nr.1117/2170/2010 pentru stabilirea regulilor de eligibilitate si a listei cheltuielilor eligibile in cadrul operatiunilor finantate prin Programul operational sectorial: Dezvoltarea resurselor umane 2007-2013 cu modificarile si completarile ulterioare.

Instructiunea nr. 26/2010 a AMPOSDRU privind efectuarea achizitiilor publice necesare implementarii proiectelor finantate prin POSDRU 2007-2013.

5.3.Conditii specifice 
Cerintele impuse vor fi considerate ca fiind minimale. In acest sens orice oferta prezentata, care se abate de la prevederile Punctului 5: DESCRIEREA OBIECTULUI CONTRACTULUI (SPECIFICATII TEHNICE), va fi luata in considerare, dar numai in masura in care propunerea tehnica presupune asigurarea unui nivel calitativ superior cerintelor minimale din cadrul acestui capitol.
Se admit tolerante la dimensiunile constructive ale utilajelor si echipamentelor de bucatarie de maxim 3 %.
Se admit tolerante la puterea instalata de cel mult - minus 5%.
Ofertarea de produse cu caracteristici inferioare celor atrage descalificarea ofertantului.

5.4.Specificatii tehnice: 
I. Lista cu produse:
A. Pentru linia nr. 1 -  Loc.  Brasov - Jud. Brasov
Specificatii tehnice:
LINIA 1:
Fisa 1: Masina de gatit

2 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Masina de gatit cu alimentare pe gaz, realizata integral din otel inox AISI 304. Planul de lucru superior realizat dintr-o bucata, din tabla cu grosimea de minim 2 mm, cu cuva pentru colectarea scurgerilor accidentale, cu margini rotunjite pentru o igienizare usoara si completa, dotata cu grilaje din fonta emailata rezistenta la acizi, la substante alcaline si flacara deschisa, alimentarea cu gaz reglata de valva de siguranta, 6 arzatoare prevazute cu prindere etansata pe planul de lucru superior, cu flacara de veghe si termostat de siguranta pentru supraincalzire si sesizare absenta flacara, putere calorica arzatoare minim : 4x6 kw, 2x10 kw. Cuptorul permite lucrul cu tavi de tip GN 2/1, fiind echipat cu valva termostatica cu reglaj in intervalul de temperatura de la 100°C la 330°C.Arzatorul de la cuptor este echipat cu stabilizator de flacara, flacara de veghe, termocupla de siguranta si aprindere piezoelectrica. Dimensiunile camerei de coacere sunt minim 57x65x30 cm. Arzatorul cuptorului are o putere calorica de min 8 KW, picioare reglabile pe inaltime.
	120x90x85
	minim 52 / GAZ


Fisa 2: Masina de gatit cu placa radianta

2 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Masina de gatit cu placa radianta, planul de lucru superior realizat dintr-o bucata, din tabla cu grosimea de minim 2 mm, cu cuva pentru colectarea scurgerilor accidentale, cu margini rotunjite pentru o igienizare usoara si completa, placa din fonta cu min. 30 mm grosime, cu alimentare pe gaz, realizata integral din otel inox AISI 304, placa din fonta cu corector pentru difuzia de caldura si "ochi rosu" central, incalzita de un arzator cu doua inele de flacara pentru o temperatura de pana la 500°C in centru, complet cu flacara de veghe si termocuplu de siguranta, aprovizionarea cu gaz se face controlat de o valva de siguranta, aprindere automata piezoelectrica, suprafata de gatit minim 79x70 cm,  cu 2 arzatoare cu prindere etansa pe planul superior, prevazute cu flacara de veghe si termostat de siguranta pentru supraincalzire si sesizare absenta flacara, putere calorica arzatoare minima: 1x6 kw, 1x10 kw. Cuptorul permite lucrul cu tavi de tip GN2/1, fiind echipat cu valva termostatica cu reglaj in intervalul de temperatura de la 100°C la 330°C. Arzatorul de la cuptor este echipat cu stabilizator de flacara, flacara de veghe, termocupla de siguranta si aprindere piezoelectrica. Dimensiunile camerei de coacere sunt minim 57x65x30h cm. Arzatorul cuptorului are o putere calorica de minim 8 kW, picioare reglabile pe inaltime.
	120x90x85
	minim 35 / GAZ


Fisa 3: Masina de gatit cu inductie

1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Masina de gatit cu inductie, alimentare electrica, top, realizata integral din otel inox AISI 304 planul de lucru superior realizat din tabla cu grosimea de minim 2 mm. Echipata cu placa ceramica de minim 6 mm grosime, etansata fata de planul de lucru, cu 4 zone de incalzire rotunde prevazute cu detector de cratita: 4 x Ø minim 28 cm, putere minima 5 kW. Top inaltat pe margini pentru retinerea lichidelor varsate. Plitele sunt protejate termic. Indicator luminos de functionare. Picioare reglabile pe inaltime. Suport dulap deschis, realizat integral din otel inox AISI 304, cu picioare reglabile pe inaltime.
	80x90x85
	minim 20 / EL /400V


Fisa 4: Fry-top cu placa 1/2 neteda si 1/2 striata

2 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Fry-top cu placa 1/2 neteda si 1/2 striata, alimentare pe gaz, realizat integral din otel inox AISI 304, canal de scurgere grasimi si un sertar de colectare grasimi, rebord pe laterale si in spate, arzator cu flacara de veghe si termocuplu de siguranta, aprovizionarea cu gaz se face controlat de o valva de siguranta, aprindere automata piezoelectrica, suprafata de gatit minim 75x64 cm. Suport dulap deschis, realizat integral din otel inox AISI 304, cu picioare reglabile pe inaltime.
	80x90x85
	minim 21 /GAZ


Fisa 5: Fry-top cu placa striata

2 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Fry-top cu placa striata, alimentare pe gaz, realizat integral din otel inox AISI 304, planul de lucru superior realizat din tabla cu grosimea de 2 mm, suprafata de coacere coborata fata de planul de lucru, canal de scurgere grasimi si un sertar de colectare grasimi, rebord pe laterale si in spate, arzator cu flacara de veghe si termocuplu de siguranta, aprovizionarea cu gaz se face controlat de o valva de siguranta, aprindere automata piezoelectrica, suprafata de gatit minim 75x64 cm. Suport dulap deschis, realizat integral din otel inox AISI 304, cu picioare reglabile pe inaltime.
	80x90x85
	minim 21 /GAZ


Fisa 6: Element neutru

1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Element neutru, top, realizat integral din otel inox AISI 304, fara sertar cu baza rotunjita pe sine telescopice. Suport dulap deschis, realizat integral din otel inox AISI 304, cu picioare reglabile pe inaltime.
	40x90x85


	


Fisa 7: Masa refrigeranta

2 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Masa refrigerare cu blat de lucru si rebord, 4 sertare si o usa, relizata integral din otel inox AISI 304, temperatura de lucru -2/+8 °C, control electronic, constructie monobloc, gaz refrigerant ecologic, dezghetare automata, manere ergonomice, usile sunt cu autoblocare la 70 grade si 100 grade, izolatie cu spuma poliuretanica pe baza de apa groasa de 5cm. Sistem de alarma HACCP integrat care permite semnalarea alarmelor. Clasa de temperatura climatica maxim 43 °C, picioare reglabile din otel inoxidabil.
	160x70x95
	Alimentare 220V




Fisa 8: Masa refrigeranta

2 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Masa refrigerare cu blat de lucru si rebord 2 sertare si o usa,  relizata integral din otel inox AISI 304, temperatura de lucru -2/+8 °C, control electronic, constructie monobloc, gaz refrigerant ecologic, dezghetare automata, manere ergonomice, usile sunt cu autoblocare la 70 grade si 100 grade, izolatie cu spuma poliuretanica pe baza de apa  groasa de 5cm. Sistem de alarma HACCP integrat care permite semnalarea alarmelor. Clasa de temperatura climatica maxim 43 °C, picioare reglabile din otel inoxidabil.
	119x70x85
	Alimentare 220V




Fisa 9: Spalator de maini cu actionare la genunchi

1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Spalator de maini cu actionare la genunchi realizata intergral din otel inox AISI 304, montat pe perete cu baterie inclusa.
	48x36x52
	


Fisa 10: Polita dubla din inox

1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Polita dubla din inox AISI 304 in consola. 
	150x40x4
	


Fisa 11: Polita dubla din inox

1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Polita dubla din inox AISI 304 in consola.
	200x40x4
	


Fisa 12: Sistem de ventilatie
2 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Hota de centru din inox AISI 304, cu 10 filtre cu dimensiunea de 50x50, puterea de absorbtie 8850 mc/h. Prevazuta cu 8 neon L= 126 cm, putere 36w fiecare.
	320x220x50


	


B. Pentru linia nr. 2  - Loc. Calimanesti Caciulata – Jud. Valcea
Specificatii tehnice:

LINIA 2:
Fisa 1: Masina de gatit 

3 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Masina de gatit cu alimentare electrica, top, realizata integral din otel inox AISI 304. Echipata cu 4 zone independente de gatit minim 4x4kW. Top inaltat pe margini pentru retinerea lichidelor varsate. Plitele sunt protejate termic. Selector de putere. Temperatura de lucru 100°C ~ 400°C. Indicator luminos de functionare. Suport dulap deschis, realizat integral din otel inox AISI 304, cu picioare reglabile pe inaltime.
	80x90x85
	minim 16 / 400V/50Hz


Fisa 2: Marmita incalzita indirect 

1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Marmita incalzita indirect, alimentata electric, realizata din otel inox AISI 304, baza vasului confectionata din inox AISI 316, capacitate vas minim 100 lt., termostat de siguranta, aprindere automata piezoelectrica, robinet de evacuare cu dispozitiv de siguranta si filtru inlocuibil, picioare reglabile pe inaltime, diametru vas 60cm. Alimentarea camasii de incalzire se efectueaza prin valva solenoid fie cu apa rece, fie cu apa calda. Incalzirea cuvei se face cu ajutorul aburului de presiune joasa generat de apa din camasa de incalzire, echipamentul este prevazut cu sistem de siguranta ``no water`` care opreste functionarea rezistentelor in cazul in care nivelul apei din camasa de incalzire este scazut.
	80x90x85
	minim 21 / 400V/50Hz


Fisa 3: Tigaie basculanta 

1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Tigaie basculanta, alimentata electric, realizata din otel inox AISI 304, tigaie patrata cu colturi rotunjite pentru o curatare facila si fundul din otel inoxidabil, capacitate tigaie minim 80 lt., indicator luminos de functionare, posibilitatea ajustarii temperaturii de la 100 ~ 280°C, picioare reglabile pe inaltime. Baza tigaii este construita din aliaj de otel inoxidabil AISI 316 si FE430. Este prevazuta cu sistem automatizat de umplere cu apa. Sistemul de incalzire se opreste automat atunci cand este ridicat capacul tigaii.
	80x90x85
	minim 15 / 400V/50Hz


Fisa 4: Fry top cu placa striata                   
1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Fry top cu placa striata, alimentare electrica, realizat din otel inox AISI 304, canal de scurgere grasimi si un sertar de colectare grasimi. Control termostat a zonei de preparare, cu doua zone distincte de incalzire, temperaturi de lucru intre  65°C si 300°C. Termostat de siguranta cu resetare manual. Indicator vizual de functionare. Suprafata utila minima 74x70cm. Suprafata de gatire este incastrata in echipament, avand borduri de inaltime 4cm. Bordura din fata echipamentului de minim 6 cm este mentinuta la o temperatura neutra pentru prevenirea accidentelor. Suport dulap deschis, realizat din otel inox AISI 304, cu picioare reglabile pe inaltime.
	80x90x85
	minim 15 / 400V/50Hz


Fisa 5: Fry top cu placa neteda                 
1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Fry top cu placa neteda, alimentare electrica, realizat din otel inox AISI 304, canal de scurgere grasimi si un sertar de colectare grasimi. Control termostat a zonei de preparare, cu doua zone distincte de incalzire, temperaturi de lucru intre  65°C si 300°C. Termostat de siguranta cu resetare manual. Indicator vizual de functionare. Suprafata utila minim 74x70cm. Suprafata de gatire este incastrata in echipament, avand borduri de inaltime 4cm. Bordura din fata echipamentului de minim  6cm este mentinuta la o temperatura neutra pentru prevenirea accidentelor. Suport dulap deschis, realizat din otel inox AISI 304, cu picioare reglabile pe inaltime.
	80x90x85
	minim 15 / 400V/50Hz


Fisa 6: Friteusa cu 2 cuve

1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Friteusa cu 2 cuve completa cu filtru inlocuibil, cosuri, capace si gratare, alimentare electrica, realizata din otel inox AISI 304, capacitate minima 2*15 litri, termostat de siguranta cu resetare manuala, posibilitatea ajustarii temperaturii de la 60 la 190 grade Celsius, elementele de incalzire se pot ridica pentru o curatare facila, indicator luminos de functionare, cu picioare reglabile pe inaltime.
	80x90x85


	minim 24 / 400V/50Hz


Fisa 7: Masa de lucru cu rebord

1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Masa de lucru cu rebord, realizata intergral din otel inox AISI 304, cu blat de lucru si polita intermediara, ramforsate astfel incat sa reziste la o incarcare de 150 kg/mp, distribuita uniform, picioare reglabile pe inaltime. 
	180x70x85
	


Fisa 8: Hota centrala

2 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Hota centrala realizata din otel inox AISI 304, 8 filtre 40x50cm, portanta 6100mc/h , doua guri de aspiratie. Necesita plenium de unire guri de aspiratie. Prevazuta cu 8 neon L= 65 cm, putere 18w fiecare.
	220x220x50
	


Fisa 9: Spalator de maini cu actionare la genunchi

1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Spalator de maini cu actionare la genunchi realizata intergral din otel inox AISI 304, montat pe perete cu baterie inclusa.
	48x36x52
	


Fisa 10: Masa refrigeranta

1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Masa refrigeranta cu blat de lucru si rebord trei usi relizata integral din otel inox AISI 304, temperatura de lucru -2/+8 °C, control electronic, constructie monobloc, gaz refrigerant ecologic, dezghetare automata, manere ergonomice, usile sunt cu autoblocare la 70 grade si 100 grade, izolatie cu spuma poliuretanica pe baza de apa groasa de 5cm. Sistem de alarma HACCP integrat care permite semnalarea alarmelor. Clasa de temperatura climatica maxim 43 °C, picioare reglabile din otel inoxidabil.
	160x70x95
	Alimentare 220V


Fisa 11: Masa de lucru cu o cuva 

1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Masa de lucru cu o cuva pe stanga si rebord, realizata intergral din otel inox AISI 304, cu blat de lucru si polita intermediara, picioare reglabile pe inaltime, dimensiuni cuva minim 40x40x25. Baterie spalator.
	160x70x85
	


Fisa 12: Dulap refrigerare
1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Dulap refrigerare contructie monobloc, finisaj interior si exterior otel inox AISI 304, izolatie 75mm,  izolatie ecologica pe baza de apa, gaz refrigerant ecologic R134a, sistem automat de dezghetat si evaporare fara consum de energie electrica, usa ergonomica, evaporator extern, sistem inchidere cu cheie. Temperatura de lucru -2/+8 °C. Display alfanumeric pentru afisarea temperaturii, umiditatea interioara poate fi reglata intre 60% - 90%. Sistem de alarma HACCP integrat care perminte semnalarea si inregistrarea alarmelor, lumina interioara.
	140x82x205


	Alimentare 220V


Fisa 13: Masa de lucru cu o cuva
1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Masa de lucru cu o cuva si rebord, realizata intergral din otel inox AISI 304, cu blat de lucru si polita intermediara, picioare reglabile pe inaltime, dimensiuni cuva minim 40x40x25. Baterie de spalare inox.
	180x70x85


	


Fisa 14: Masa de lucru
1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Masa de lucru cu rebord, realizata intergral din otel inox AISI 304, cu blat de lucru si polita intermediara, ramforsate astfel incat sa reziste la o incarcare de 150 kg/mp, distribuita uniform, picioare reglabile pe inaltime. 
	70x70x85


	


Fisa 15: Cuptor convectie cu boiler
1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Cuptor convectie cu boiler capacitate 10 tavi 1/1GN (distanta intre tavi 70mm), electronic programabil cu display LCD si 'Touch Screen', sistem de gatire interactiv , Sistem control al umiditatii cu ventilatie pentru uscare rapida, minim 6 viteze intre 500 / 1400 rot/min si inversare a rotatiei automata. Proba multi-punct. SCROLLER PLUS. Prevazut cu dus spalare. Moduri de oprerare: - Convectie cu control umiditate 30°C - 300°C; -Abur 30°C - 130°C (temperaturi joase, atmosferic si fortat); -Combinat abur/convectie cu control umiditate 30°C - 300°C; -Mentinere temperatura, reincalzire, dezghetare, gatire multilevel; -Proba multipunct 30°C - 100°C; Programare automata pentru start intarziat. Functia MANUAL pentru setarea directa a modului de gatire, timp, temperatura si/sau alti parametrii. Functie pentru accesarea rapida a celor mai frecvente programe personale sau automate. Functie  pentru crearea, pornirea si editarea programelor personale de gatire (400 programe, 15 cicluri in secventa automata). Programabil cu meniu in limba romana. Permite conectarea prin interfata USB. Sistem de curatarea si decalcifierea automata a boilerului dupa un anumit numar de ore de functionare.
	100x85x110


	Minim 16 / 400V/50Hz


Fisa 16: Kit pentru spalare automata cuptor
1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Kit pentru spalare automata cuptor si bidon detergent spalare 10 litri.
	
	


Fisa 17: Suport neutru pentru cuptor      
1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Suport neutru pentru cuptor convectie, prevazut cu sistem depozitare 6 tavi GN 2/1 sau 12 tavi GN 1/1, distanta intre tavi 70mm, confectionat  intergral din otel inox AISI 304.
	117x75x70


	


Fisa 18: Tava inox GN 1/1
10 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Tava inox GN 1/1, inaltime 6.5 cm.
	
	


Fisa 19: Container inox GN 1/1     
5 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Container inox GN 1/1 pentru cartofi prajiti, capacitate umplere 1.8 kg.
	
	


Fisa 20: Gratar aliaj special GN 1/1
5 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Gratar aliaj special GN 1/1 pentru legume.
	
	


Fisa 21: Gratar aluminiu teflonat GN1/1

5 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Gratar aluminiu teflonat pentru carne.
	
	


Fisa 22: Tava aluminiu teflonat GN 1/1   
5 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Tava aluminiu teflonat GN 1/1 pentru omlet, capacitate 6 omlete/tava.
	
	


Fisa 23: Hota perete   
1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Hota perete realizata din otel inox AISI 304, 2 filtre 50x50cm, portanta 1700mc/h.
	120x110x50


	


      C. Pentru linia nr. 3 – Loc. Moneasa - Jud. Arad
Specificatii tehnice:

LINIA 3:

Fisa 1: Masa refrigeranta  

1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Masa refrigeranta cu blat de lucru si rebord doua usi relizata integral din otel inox AISI 304, temperatura de lucru -2/+8 °C, control electronic, constructie monobloc, gaz refrigerant ecologic, dezghetare automata, manere ergonomice, usile sunt cu autoblocare la 70 grade si 100 grade, izolatie cu spuma poliuretanica pe baza de apa groasa de 5cm. Sistem de alarma HACCP integrat care permite semnalarea alarmelor. Clasa de temperatura climatica maxim 43 °C, picioare reglabile din otel inoxidabil.
	120x70x95


	Alimentare 220V


Fisa 2: Dulap refrigerare

1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Dulap refrigerare contructie monobloc, finisaj interior si exterior otel inox AISI 304, izolatie 75mm,  izolatie ecologica pe baza de apa, gaz refrigerant ecologic R134a, sistem automat de dezghetat si evaporare fara consum de energie electrica, usa ergonomica, evaporator extern, sistem inchidere cu cheie. Temperatura de lucru -2/+8 °C. Display alfanumeric pentru afisarea temperaturii, umiditatea interioara poate fi reglata intre 60% - 90%. Sistem de alarma HACCP integrat care permite semnalarea si inregistrarea alarmelor, lumina interioara.
	70x82x205


	Alimentare 220V


Fisa 3: Dulap congelare

1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Dulap congelare contructie monobloc,  finisaj interior si exterior  realizata integral din otel inox AISI 304, izolatie cu grosime de 75mm, izolatie ecologica pe baza de apa, gaz refrigerant ecologic R404a, sistem automat de dezghetare si evaporare fara consum de energie electrica, usa ergonomica, evaporator extern, sistem inchidere cu cheie. Temperatura de lucru -25/-15 °C. Display alfanumeric pentru afisarea temperaturii. Sistem de alarma HACCP integrat care permite semnalarea si inregistrarea alarmelor, lumina interioara.
	70x82x205


	Alimentare 220 V


Fisa 4: Masa dulap neutru
1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Masa dulap neutru, realizata intergral din otel inox AISI 304, polita intermediara si blat de lucru ramforsate sa reziste la o incarcare de 150kg/mp, distribuita uniform,  picioare reglabile pe inaltime.
	140x70x85
	


Fisa 5: Spalator cu o cuva

1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Spalator cu o cuva, realizata integral din otel inox AISI 304, picioare reglabile pe inaltime, dimensiune cuva 50x50x30. Baterie spalator.
	70x70x85
	


Fisa 6: Dulap suspendat  

1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Dulap suspendat  realizata integral din otel inox AISI 304 cu usi glisante si polita interioara.
	140x40x60


	


Fisa 7: Dulap refrigerare

1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Dulap refrigerare contructie monobloc, finisaj interior si exterior otel inox AISI 304, izolatie 75mm,  izolatie ecologica pe baza de apa, gaz refrigerant ecologic R134a, sistem automat de dezghetat si evaporare fara consum de energie electrica, usa ergonomica, evaporator extern, sistem inchidere cu cheie. Temperatura de lucru -2/+8 °C. Display alfanumeric pentru afisarea temperaturii, umiditatea interioara poate fi reglata intre 60% - 90%. Sistem de alarma HACCP integrat care permite semnalarea si inregistrarea alarmelor, lumina interioara.
	70x82x205


	Alimentare 220V


Fisa 8: Dulap congelare

1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Dulap congelare contructie monobloc,  finisaj interior si exterior  realizata integral din otel inox AISI 304, izolatie cu grosime de 75mm, izolatie ecologica pe baza de apa, gaz refrigerant ecologic R404a, sistem automat de dezghetare si evaporare fara consum de energie electrica, usa ergonomica, evaporator extern, sistem inchidere cu cheie. Temperatura de lucru -25/-15 °C. Display alfanumeric pentru afisarea temperaturii. Sistem de alarma HACCP integrat care permite semnalarea si inregistrarea alarmelor, lumina interioara.
	70x82x205


	Alimentare 220 V


Fisa 9: Spalator cu o cuva

1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Spalator cu o cuva, realizata integral din otel inox AISI 304, picioare reglabile pe inaltime, dimensiune cuva 50x50x30. Baterie spalator.
	70x70x85
	


Fisa 10: Butuc carne

1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Butuc carne, blat polietilena, baza din inox AISI 304, picioare reglabile pe inaltime.
	50x50x85
	


Fisa 11: Masa refrigeranta

1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Masa refrigeranta cu blat de lucru si rebord trei usi relizata integral din otel inox AISI 304, temperatura de lucru -2/+8 °C, control electronic, constructie monobloc, gaz refrigerant ecologic, dezghetare automata, manere ergonomice, usile sunt cu autoblocare la 70 grade si 100 grade, izolatie cu spuma poliuretanica pe baza de apa, groasa de 5cm. Sistem de alarma HACCP integrat care permite semnalarea alarmelor. Clasa de temperatura climatica maxim 43 °C, picioare reglabile din otel inoxidabil.
	160x70x95


	Alimentare 220V


Fisa 12: Dulap refrigerare
1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Dulap refrigerare contructie monobloc, finisaj interior si exterior otel inox AISI 304, izolatie 75mm,  izolatie ecologica pe baza de apa, gaz refrigerant ecologic R134a, sistem automat de dezghetat si evaporare fara consum de energie electrica, usa ergonomica, evaporator extern, sistem inchidere cu cheie. Temperatura de lucru -2/+8 °C. Display alfanumeric pentru afisarea temperaturii, umiditatea interioara poate fi reglata intre 60% - 90%. Sistem de alarma HACCP integrat care permite semnalarea si inregistrarea alarmelor, lumina interioara.
	70x82x205


	Alimentare 220V


Fisa 13: Dulap suspendat  
1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Dulap suspendat  realizata integral din otel inox AISI 304 cu usi glisante, polita interioara.
	200x40x60
	


Fisa 14: Spalator cu o cuva
1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Spalator cu o cuva stanga si picurator, realizata integral din otel inox AISI 304, picioare reglabile pe inaltime, dimensiune cuva minim 40x50x30. Baterie spalator.
	120x70x85


	


Fisa 15: Dulap congelare
1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Dulap congelare contructie monobloc,  finisaj interior si exterior  realizata integral din otel inox AISI 304, izolatie cu grosime de 75mm, izolatie ecologica pe baza de apa, gaz refrigerant ecologic R404a, sistem automat de dezghetare si evaporare fara consum de energie electrica, usa ergonomica, evaporator extern, sistem inchidere cu cheie. Temperatura de lucru -25/-15 °C. Display alfanumeric pentru afisarea temperaturii. Sistem de alarma HACCP integrat care permite semnalarea si inregistrarea alarmelor, lumina interioara.
	70x82x205


	Alimentare 220 V


Fisa 16: Dulap refrigerare
1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Dulap refrigerare contructie monobloc, finisaj interior si exterior otel inox AISI 304, izolatie 75mm,  izolatie ecologica pe baza de apa, gaz refrigerant ecologic R134a, sistem automat de dezghetat si evaporare fara consum de energie electrica, usa ergonomica, evaporator extern, sistem inchidere cu cheie. Temperatura de lucru -2/+8 °C. Display alfanumeric pentru afisarea temperaturii, umiditatea interioara poate fi reglata intre 60% - 90%. Sistem de alarma HACCP integrat care permite semnalarea si inregistrarea alarmelor, lumina interioara.
	70x82x205


	Alimentare 220V


Fisa 17: Masa dulap neutru
1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Masa dulap neutru, realizata intergral din otel inox AISI 304, polita intermediara si blat de lucru ramforsate sa reziste la o incarcare de 150kg/mp, distribuita uniform,  picioare reglabile pe inaltime.
	140x70x85


	


Fisa 18: Hota de perete 
2 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Hota de perete, 3 filtre 50x50cm, putere absorbtie 2000mc, realizata integral din otel inox AISI 304, o evacuare.  Prevazuta cu 8 neon L= 156 cm, putere 58w fiecare.
	180x90x45


	


Fisa 19: Tigaie basculanta
1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Tigaie basculanta, alimentata electric, realizata din otel inox AISI 304, tigaie patrata cu colturi rotunjite pentru o curatare facila si fundul din otel inoxidabil, capacitate tigaie minim 80 lt., indicator luminos de functionare, posibilitatea ajustarii temperaturii de la 100 ~ 280°C, picioare reglabile pe inaltime. Baza tigaii este construita din aliaj de otel inoxidabil AISI 316 si FE430. Este prevazuta cu sistem automatizat de umplere cu apa. Sistemul de incalzire se opreste automat atunci cand este ridicat capacul tigaii.
	80x72x85
	minim 10 / 400V/50Hz


Fisa 20: Fry-top cu placa striata   
1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Fry-top cu placa striata, alimentare pe gaz, realizat integral din otel inox AISI 304, planul de lucru superior are canal de scurgerea grasimi si un sertar de colectare grasimi, rebord pe laterale si in spate, arzator cu flacara de veghe si termocuplu de siguranta, aprovizionarea cu gaz se face controlat de o valva de siguranta, aprindere automata piezoelectrica, suprafata de gatit minim 35x50 cm. Suport dulap deschis, realizat integral din otel inox AISI 304, cu picioare reglabile pe inaltime.
	40x72x85
	minim 6 / GAZ


Fisa 21: Masina pentru fiert paste
1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Masina pentru fiert paste cu o cuva, realizata integral din otel inox AISI 304, alimentare pe gaz, cuva cu colturi rotunjite pentru o curatare facila, arzator cu flacara de veghe si termocuplu de siguranta, montat sub vas, aprovizionarea cu gaz se face controlat de o valva de siguranta, aprindere automata piezoelectrica, capacitate cuva minim 28 litri, robineti de umplere si de evacuare frontali, cu cosuri.
	40x72x85
	minim / Gaz+El

/10,5G,/0,1E




Fisa 22: Spalator cu o cuva
1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Spalator cu o cuva si picurator, realizat integral din otel inox AISI 304, sub picurator se monteaza masina de spalat vase cu deschidere frontala, dimensiune cuva 60x50x31,5, picioare reglabile pe inaltime. Baterie dus.
	140x70x85
	


Fisa 23: Rastel cu patru polite     
1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Rastel cu patru polite, realizat integral din otel inox AISI 304, polite ramforsate pentru a rezista la o incarcare de 150kg/mp distribuita uniform.
	130x58x200


	


Fisa 24: Masina profesionala de spalat vesela     
1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Masina profesionala de spalat vesela, cu incarcare frontala, alimentata electric. Deschidere utila minima 33 cm, cadrul, peretii si tevile interioare sunt construite din inox AISI 304; filtrele rezervorului, bratele de spalare si de clatire si suportul pentru cosuri pot fi scoase cu mana pentru a usura curatirea masinii, usa cu microintrerupator, dozator pentru solutie de clatire, rezervor cu perete dublu; capacitate rezervor 21 litri, cos cu dimensiunile 50x50cm, minim 2 cicluri de spalare 100/150 sec., productie  minima 36/24 cosuri/ora.
	60x60x80
	5.45 / 230V/50Hz


Fisa 25: Masa de lucru   
1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Masa de lucru cu rebord, realizata intergral din otel inox AISI 304, cu blat de lucru si polita intermediara, ramforsate astfel incat sa reziste la o incarcare de 150 kg/mp, distribuita uniform, picioare reglabile pe inaltime. 
	100x70x85
	


Fisa 26: Dulap refrigerare
1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Dulap refrigerare contructie monobloc, finisaj interior si exterior otel inox AISI 304, izolatie 75mm,  izolatie ecologica pe baza de apa, gaz refrigerant ecologic R134a, sistem automat de dezghetat si evaporare fara consum de energie electrica, usa ergonomica, evaporator extern, sistem inchidere cu cheie. Temperatura de lucru -2/+8 °C. Display alfanumeric pentru afisarea temperaturii, umiditatea interioara poate fi reglata intre 60% - 90%. Sistem de alarma HACCP integrat care permite semnalarea si inregistrarea alarmelor, lumina interioara.
	70x82x205


	Alimentare 220V


Fisa 27: Masa refrigeranta  
1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Masa refrigeranta  cu blat de lucru doua usi realizata integral din otel inox AISI 304, temperatura de lucru -2/+8 °C, control electronic, constructie monobloc, gaz refrigerant ecologic, dezghetare automata, manere ergonomice, usile sunt cu autoblocare la 70 grade si 100 grade, izolatie cu spuma poliuretanica pe baza de apa groasa de 5cm. Sistem de alarma HACCP integrat care permite semnalarea alarmelor. Clasa de temperatura climatica maxim 43 °C, picioare reglabile din otel inoxidabil.
	119x70x85


	Alimentare 220V


Fisa 28: Masa calda
1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Masa calda cu usi glisante, alimentare electrica, realizata intergral din otel inox AISI 304, polita intermediara si blat de lucru ramforsate sa reziste la o incarcare de 150kg/mp, distribuita uniform,  picioare reglabile pe inaltime.
	140x70x85


	Alimentare 220 V


Fisa 29: Rastel cu patru polite     
1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Rastel cu patru polite, realizat integral din otel inox AISI 304, polite ramforsate pentru a rezista la o incarcare de 150kg/mp distribuita uniform.
	190x48x180


	


Fisa 30: Masa de lucru   
1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Masa de lucru realizata intergral din otel inox AISI 304, cu blat de lucru si polita intermediara, ramforsate astfel incat sa reziste la o incarcare de 150 kg/mp, distribuita uniform, picioare reglabile pe inaltime. 
	120x60x85


	


Fisa 31: Cuptor convectie cu boiler
1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Cuptor convectie cu boiler capacitate 10 tavi 1/1GN (distanta intre tavi 70mm), electronic programabil cu display LCD si 'Touch Screen', sistem de gatire interactiv , Sistem control al umiditatii cu ventilatie pentru uscare rapida, minim 6 viteze intre 500 / 1400 rot/min si inversare a rotatiei automata. Proba multi-punct. SCROLLER PLUS. Prevazut cu dus spalare. Moduri de oprerare: - Convectie cu control umiditate 30°C - 300°C; -Abur 30°C - 130°C (temperaturi joase, atmosferic si fortat); -Combinat abur/convectie cu control umiditate 30°C - 300°C; -Mentinere temperatura, reincalzire, dezghetare, gatire multilevel; -Proba multipunct 30°C - 100°C; Programare automata pentru start intarziat. Functia MANUAL pentru setarea directa a modului de gatire, timp, temperatura si/sau alti parametrii. Functie pentru accesarea rapida a celor mai frecvente programe personale sau automate. Functie  pentru crearea, pornirea si editarea programelor personale de gatire (400 programe, 15 cicluri in secventa automata). Programabil cu meniu in limba romana. Permite conectarea prin interfata USB. Sistem de curatarea si decalcifierea automata a boilerului dupa un anumit numar de ore de functionare.
	100x85x110


	Minim 16 / 400V/50Hz


Fisa 32: Kit pentru spalare automata cuptor
1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Kit pentru spalare automata cuptor si bidon detergent spalare 10 litri.
	
	


Fisa 33: Suport neutru pentru cuptor                     
1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Suport neutru pentru cuptor convectie, prevazut cu sistem depozitare 6 tavi GN 2/1 sau 12 tavi GN 1/1, distanta intre tavi 70mm, confectionat  intergral din otel inox AISI 304.
	117x75x70


	


Fisa 34: Tava inox GN 1/1
5 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Tava inox GN 1/1, inaltime 6.5 cm.
	
	


Fisa 35: Container inox GN 1/1     
5 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Container inox GN 1/1 pentru cartofi prajiti, capacitate umplere 1.8 kg.
	
	


Fisa 36: Gratar aliaj special GN 1/1
5 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Gratar aliaj special GN 1/1 pentru legume.
	
	


D. Pentru linia nr. 4  - Loc. Mangalia – Jud. Constanta
Specificatii tehnice:

LINIA 4:

Fisa 1: Marmita incalzita indirect

1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Marmita incalzita indirect, alimentata electric, realizata din otel inox AISI 304, baza vasului confectionata din inox AISI 316, capacitate vas 100 lt., termostat de siguranta, robinet de evacuare cu dispozitiv de siguranta si filtru inlocuibil, picioare reglabile pe inaltime, diametru vas 60cm. Alimentarea camasii de incalzire se efectueaza prin valva solenoid fie cu apa rece, fie cu apa calda. Incalzirea cuvei se face cu ajutorul aburului de presiune joasa generat de apa din camasa de incalzire, echipamentul este prevazut cu sistem de siguranta ``no water`` care opreste functionarea rezistentelor in cazul in care nivelul apei din camasa de incalzire este scazut.
	80x90x85


	minim 21 / 400V/50Hz


Fisa 2: Masina de gatit    

1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Masina de gatit cu alimentare electrica, realizata integral din otel inox AISI 304. Echipata cu plite minim 4x4kW. Top inaltat pe margini pentru retinerea lichidelor varsate. Plitele sunt protejate termic. Selector de putere cu 6 pozitii. Cuptor electric conventional GN 2/1. Incalzirea cuptorului este realizat independenta de catre elemente la baza si desupra cuptorului. Control termostatat al  temperaturii 100°C ~ 330°C. Selector de putere cu 4 pozitii, termostat de siguranta. Putere cuptor: 6kW.  Indicator luminos de functionare. Picioare reglabile pe inaltime.
	80x90x85


	minim 22 / 400V/50Hz


Fisa 3: Masina de gatit                  
1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Masina de gatit cu alimentare electrica, top, realizata integral din otel inox AISI 304. Echipata cu plite: 2x4kW. Top inaltat pe margini pentru retinerea lichidelor varsate. Plitele sunt protejate termic. Selector de putere cu 6 pozitii. Suport dulap deschis, realizat integral din otel inox AISI 304, cu picioare reglabile pe inaltime.
	40x90x85


	minim 8 / 400V/50Hz


Fisa 4: Tigaie basculanta               
1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Tigaie basculanta, alimentata electric, realizata din otel inox AISI 304, tigaie patrata cu colturi rotunjite pentru o curatare facila si fundul din otel inoxidabil, capacitate tigaie 80 lt., aprindere automata piezoelectrica, indicator luminos de functionare, posibilitatea ajustarii temperaturii de la 100 ~ 280°C, picioare reglabile pe inaltime. Baza tigaii este construita din aliaj de otel inoxidabil AISI 316 si FE430. Este prevazuta cu sistem automatizat de umplere cu apa. Sistemul de incalzire se opreste automat atunci cand este ridicat capacul tigaii.
	80x90x85


	minim 15 / 400V/50Hz


Fisa 5: Fry top cu placa striata      

1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Fry top cu placa striata, alimentare electrica, realizat din otel inox AISI 304, canal de scurgere grasimi si un sertar de colectare grasimi. Control termostat a zonei de preparare, cu doua zone distincte de incalzire, temperaturi de lucru intre  65°C si 300°C. Termostat de siguranta cu resetare manual. Indicator vizual de functionare. Suprafata utila minim 74x70 cm. Suprafata de gatire este incastrata in echipament, avand borduri de inaltime 4cm. Bordura din fata echipamentului de minim 6 cm este mentinuta la o temperatura neutra pentru prevenirea accidentelor. Suport deschis, realizat din otel inox AISI 304, cu picioare reglabile pe inaltime.
	80x90x85


	minim 15 / 400V/50Hz


Fisa 6: Fry top cu placa neteda      

1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Fry top cu placa neteda, alimentare electrica, realizat din otel inox AISI 304, canal de scurgere grasimi si un sertar de colectare grasimi. Control termostat a zonei de preparare, cu doua zone distincte de incalzire, temperaturi de lucru intre  65°C si 300°C. Termostat de siguranta cu resetare manual. Indicator vizual de functionare. Suprafata utila minim 74x70cm. Suprafata de gatire este incastrata in echipament, avand borduri de inaltime 4cm. Bordura din fata echipamentului de 6.5cm este mentinuta la o temperatura neutra pentru prevenirea accidentelor. Suport deschis, realizat din otel inox AISI 304, cu picioare reglabile pe inaltime.
	80x90x85


	minim 15 / 400V/50Hz


Fisa 7 Element neutru

1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Element neutru, top, realizat integral din otel inox AISI 304, fara sertar cu baza rotunjita pe sine telescopice. Suport dulap deschis, realizat integral din otel inox AISI 304, cu picioare reglabile pe inaltime.
	40x90x85


	


Fisa 8: Friteusa
                  
1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Friteusa cu 2 cuve completa cu filtru inlocuibil, cosuri, capace si gratare, alimentare electrica, realizata din otel inox AISI 304, capacitate minima 2*15 litri,termostat de siguranta cu resetare manuala, posibilitatea ajustarii temperaturii de la 60 la 190 grade Celsius, elementele de incalzire se pot ridica pentru o curatare facila, indicator luminos de functionare, cu picioare reglabile pe inaltime.
	80x90x85


	minim 24 / 400V/50Hz


Fisa 9: Masa de lucru

1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Masa de lucru cu rebord, realizata intergral din otel inox AISI 304, cu blat de lucru si polita intermediara, ramforsate astfel incat sa reziste la o incarcare de 150 kg/mp, distribuita uniform, picioare reglabile pe inaltime. 
	180x70x85
	


Fisa 10: Hota centrala

1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Hota centrala realizata din otel inox AISI 304, 12 filtre 50x50cm, portanta 10500mc/h , doua guri de aspiratie.  Prevazuta cu 4 neon L= 156 cm, putere 58w fiecare.
	380x220x50


	


Fisa 11: Spalator de maini cu actionare la genunchi

1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Spalator de maini cu actionare la genunchi realizata intergral din otel inox AISI 304, montat pe perete cu baterie inclusa.
	48x36x52


	


Fisa 12: Cuptor convectie cu boiler
         1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Cuptor convectie cu boiler capacitate 10 tavi 1/1GN (distanta intre tavi 70mm), electronic programabil cu display LCD si 'Touch Screen', sistem de gatire interactiv , Sistem control al umiditatii cu ventilatie pentru uscare rapida, minim 6 viteze intre 500 / 1400 rot/min si inversare a rotatiei automata. Proba multi-punct. SCROLLER PLUS. Prevazut cu dus spalare. Moduri de oprerare: - Convectie cu control umiditate 30°C - 300°C; -Abur 30°C - 130°C (temperaturi joase, atmosferic si fortat); -Combinat abur/convectie cu control umiditate 30°C - 300°C; -Mentinere temperatura, reincalzire, dezghetare, gatire multilevel; -Proba multipunct 30°C - 100°C; Programare automata pentru start intarziat. Functia MANUAL pentru setarea directa a modului de gatire, timp, temperatura si/sau alti parametrii. Functie pentru accesarea rapida a celor mai frecvente programe personale sau automate. Functie  pentru crearea, pornirea si editarea programelor personale de gatire (400 programe, 15 cicluri in secventa automata). Programabil cu meniu in limba romana. Permite conectarea prin interfata USB. Sistem de curatarea si decalcifierea automata a boilerului dupa un anumit numar de ore de functionare.
	100x85x110


	minim 16 / 400V/50Hz


Fisa 13: Kit pentru spalare automata cuptor     
         1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Kit pentru spalare automata cuptor si bidon detergent spalare 10 litri.
	
	


Fisa 14: Suport neutru pentru cuptor       
1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Suport neutru pentru cuptor convectie, prevazut cu sistem depozitare 6 tavi GN 2/1 sau 12 tavi GN 1/1, distanta intre tavi 70mm, confectionat  intergral din otel inox AISI 304.
	117x75x70


	


Fisa 15: Tava inox GN 1/1
5 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Tava inox GN 1/1, inaltime 6.5cm.
	
	


Fisa 16: Container inox GN 1/1   
5 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Container inox GN 1/1 pentru cartofi prajiti, capacitate umplere 1.8 kg.
	
	


Fisa 17: Gratar aliaj special GN 1/1          
5 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Gratar aliaj special GN 1/1 pentru legume.
	
	


Fisa 18: Gratar aluminiu GN 1/1


5 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Gratar aluminiu teflonat pentru carne.
	
	


Fisa 19: Tava aluminiu teflonat GN 1/1   
5 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Tava aluminiu teflonat GN 1/1 pentru omlete, capacitate 6 omlete/tava.
	
	


Fisa 20: Hota inox de perete
            1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Hota inox de perete  neutra,  4 filtre 40x50cm, o evacuare, putere de absorbtie necesara 2250mc/h.  
	220x110x45


	


Fisa 21: Masa de lucru cu cuva    
1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Masa de lucru cu cuva dreapta, rebord si polita inferioara,dimensiuni cuva 50x40, confectionata  intergral din otel inox AISI 304, picioare reglabile pe inaltime. Baterie spalator.
	200x70x85


	


Fisa 22: Masa refrigeranta            
1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Masa refrigeranta cu blat de lucru si rebord trei usi relizata integral din otel inox AISI 304, temperatura de lucru -2/+8 °C, control electronic, constructie monobloc, gaz refrigerant ecologic, dezghetare automata, manere ergonomice, usile sunt cu autoblocare la 70 grade si 100 grade, izolatie cu spuma poliuretanica pe baza de apa groasa de 5cm. Sistem de alarma HACCP integrat care permite semnalarea alarmelor. Clasa de temperatura climatica maxim 43 °C, picioare reglabile din otel inoxidabil.
	160x70x95


	230V/50Hz


Fisa 23: Dulap refrigerare             
1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Dulap refrigerare contructie monobloc, finisaj interior si exterior otel inox AISI 304, izolatie 75mm,  izolatie ecologica pe baza de apa, gaz refrigerant ecologic R134a, sistem automat de dezghetat si evaporare fara consum de energie electrica, usa ergonomica, evaporator extern, sistem inchidere cu cheie. Temperatura de lucru -2/+8 °C. Display alfanumeric pentru afisarea temperaturii, umiditatea interioara poate fi reglata intre 60% - 90%. Sistem de alarma HACCP integrat care permite semnalarea si inregistrarea alarmelor, lumina interioara.
	70x82x205


	Alimentare 220V


Fisa 24: Masa de lucru      
         1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Masa de lucru cu rebord, realizata intergral din otel inox AISI 304, cu blat de lucru si polita intermediara, ramforsate astfel incat sa reziste la o incarcare de 150 kg/mp, distribuita uniform, picioare reglabile pe inaltime. 
	190x70x85


	


Fisa 25: Masa dulap cald              
1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Masa dulap cald realizata intergral din otel inox AISI 304, polita intermediara si blat de lucru ramforsate sa reziste la o incarcare de 150kg/mp, distribuita uniform, picioare reglabile pe inaltime.
	200x70x85


	230V/50Hz


Fisa 26: Masa dulap cald               
1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Masa dulap cald realizata intergral din otel inox AISI 304, polita intermediara si blat de lucru ramforsate sa reziste la o incarcare de 150kg/mp, distribuita uniform, picioare reglabile pe inaltime.
	160x70x85


	230V/50Hz


Fisa 27: Spalator cu 2 cuve mari        
1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Spalator cu 2 cuve mari, dimensiuni cuve 76x50x37cm, realizata intergral din otel inox AISI 304, picioare reglabile pe inaltime. Baterie dus.
	180x70x85


	


Fisa 28: Masa de lucru                   
1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Masa de lucru cu rebord, realizata intergral din otel inox AISI 304, cu blat de lucru si polita intermediara, ramforsate astfel incat sa reziste la o incarcare de 150 kg/mp, distribuita uniform, picioare reglabile pe inaltime. 
	120x70x85


	


Fisa 29: Masa de debarasare cu cuva       
1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Masa de debarasare cu cuva dreapta, dimensiuni cuva 50x40x30, polita sub cuva si orificiu de debarsare, realizata intergral din otel inox AISI 304, picioare reglabile pe inaltime. Baterie dus.
	180x75x85 
	


Fisa 30: Masina profesionala de spalat vesela  cu capota
1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Masina profesionala de spalat vesela, cu capota, alimentata electric; cadrul, peretii si tevile interioare sunt construite din inox AISI 304; filtrele rezervorului, bratele de spalare si de clatire si suportul pentru cosuri pot fi scoase cu mana pentru a usura curatirea masinii, usa cu microintrerupator, dozator pentru solutie de clatire, rezervor cu perete dublu; capacitate rezervor 42 litri, cos cu dimensiunile 50x50 cm,minim 3 cicluri de spalare 90/120/180 sec., productie minima 40/30/20 cosuri/ora.
	63x76x146


	minim 6.75 / 400V/50Hz


Fisa 31: Masa de iesire                 
1 buc

	Descriere
	Dimensiuni cm
	Putere KW

	Masa de iesire  care se sprijina pe masina de spalat vase, prevazuta cu polita inferioara,  realizata intergral din otel inox AISI 304.
	Lungime 60cm
	


      II. Cantitate si caracteristici tehnice:
· Obiectul prezentei procedurii competitive,  cerere/depunere de oferta il constituie achizitionarea produselor mentionate in Lista de produse enumerate la pct.I.
· Caracteristicile tehnice ale produselor ofertate vor respecta cerintele din Lista de produse enumerate la pct.I.
Nerespectarea uneia dintre conditiile de la art.II. duce la respingerea ofertei.

III. Pretul produselor
Pretul pentru toate produsele ofertate se va consemna in propunerea financiara si se va exprima in lei, rotunjit la doua zecimale (conform normelor in vigoare), valoare fara TVA, respectand intocmai formularul anexat ca model (Formular 9). 

Preturile unitare ale produselor vor cuprinde toate costurile pana la destinatarul final, inclusiv transportul, montajul, punerea in functiune si instructajul personalului de deservire. 
Nerespectarea acestei conditii duce la respingerea ofertei.

IV.  Locul de livrare 
Produsele de la pct.I vor fi livrate si instalate la sediul/punctele de lucru ale achizitorului pe cheltuiala furnizorului. Locatiile/adresele unde vor fi livrate si instalate/configurate  utilajele si echipamentele de bucatarie  vor fi precizate ofertantului castigator.
V. Termen de livrare
- Furnizorul se obliga sa livreze si sa instaleze/configureze utilajele si echipamentele de bucatarie enumerate la pct.I, in termenul prevazut in oferta tehnica si numai in baza comenzii scrise din partea beneficiarului, pentru fiecare locatie in parte. Instalarea/configurarea utilajelor si echipamentelor de bucatarie se va face in/la locatiile/adresele precizate de beneficiar, pe cheltuiala furnizorului.
Orice livrare va fi anuntata cu minimum 24 de ore inainte.

VI:  Receptionarea produselor:

Receptia cantitativa se face prin numararea produselor furnizate (produsele de acelasi tip), care corespund cu specificatiile de pe ambalaj, specificatiile din factura si specificatiile de la punctul 5.

Achizitorul va verifica, daca produsele livrate corespund cu caracteristicile produselor  cerute prin pct. 5 al Documentatiei pentru ofertanti.  Produsele care nu corespund vor fi luate in custodia achizitorului, acesta instiintand furnizorul, care trebuie sa le inlocuiasca in termen de 3 zile lucratoare.

Daca furnizorul nu inlocuieste produsele in termen de 3 zile, contractul se considera reziliat de drept, fara somatie, fara punere in intarziere si fara interventia instantei – pact comisoriu de ultim grad (gradul IV).
Daca furnizorul nu-si insuseste produsele, prin ridicarea acestora de la achizitor  in termen de 10 zile de la instiintare, achizitorul are obligatia de a le depozita iar furnizorul de a achita o suma de 1% din valoarea totala a produselor depozitate pentru fiecare zi de depozitare. Cand valoarea debitului ajunge la valorea produselor depozitate, furnizorul este de acord cu compensarea acestora – produsele trec in proprietatea achizitorului contra debitului.

VII.  Garantie, mentenanta si intretinere
Furnizorul va asigura instalarea, verificarea si punerea in functiune a utilajelor si echipamentelor de bucatarie in spatiile si locurile indicate de beneficiar cu respectarea normelor de securitate a muncii. 

Furnizorul va instrui personalul beneficiarului desemnat pentru  deservirea utilajelor si echipamentelor de bucatarie, consemnand aceasta activitate intrun proces verbal semnat de catre reprezentantii partilor si persoanele instruite. 

Perioada de garantie este cea prevazuta in oferta tehnica, pentru toate utilajele si echipamentele furnizate.
La solicitarea scrisa a beneficiarului, furnizorul va asigura, de cel putin  doua ori pe an in perioada de garantie, verificarea tehnica si intretinerea utilajelor si echipamentelor de bucatarie, pe cheltuiala proprie.
Derularea procesului de acordare a garantiei:

Se anunta furnizorul utilajelor si echipamentelor de bucatarie  telefonic si se trimite prin fax/e-mail solicitarea de interventie, cu prezentarea datelor generale despre eveniment (defectiune, sincope in functionare, etc)
· Furnizorul va  trimite specialisti pentru remedierea defectiunilor la fata locului si repunerea in functiune a utilajelor sau echipamentelor in termenul propus prin oferta tehnica.
· Daca nu se reuseste remedierea la fata locului in tremenul prevazut la aliniatul precedent, atunci aceasta se va face in maximum 5 zile lucratoare, in caz contrar se trimite catre beneficiar pe cheltuiala furnizorului un echipament cu caracteristici similare pana la remedierea defectiunii.

VIII.  Conditii de  asigurare a  service-ului  pentru bunurile achizitionate:

Furnizorul va asigura servicii de sevice pentru toata perioada de garantie acordata prin oeerta tehnica.

IX:   Alte  conditii  si  precizari:
Caracteristicile tehnice solicitate sunt minime si obligatorii. Nerespectarea acestora atrage dupa sine descalificarea ofertei.

Datele prezentate sunt obligatorii pentru Furnizor, dar nu exclud obligativitatea respectarii prescriptiilor cuprinse in  normativele in vigoare, instructiuni ale furnizorilor de materiale sau alte prescriptii cu caracter general cu valabilitate  in  domeniul  solicitat.

Furnizorul va asigura consumabilele pentru utilajele si echipamentele de bucatarie pentru toata durata garantiei acordate.

Cerintele impuse la punctul 5  vor fi considerate ca fiind minimale. In acest sens orice oferta prezentata, care se abate de la specificatiile tehnice, va fi luata in considerare, dar numai in masura in care propunerea tehnica presupune asigurarea unui nivel calitativ superior cerintelor minimale de la punctul 5. Nespectarea acestei conditii duce la respingerea ofertei.

Prezenta documentatie cuprinde modelul de Contract de furnizare de produse.
Cerintele impuse in modelul de Contract de furnizare de produse vor fi considerate ca fiind minimale. In acest sens orice negociere va fi luata in considerare, dar numai in masura in care aceasta presupune asigurarea unui nivel calitativ superior cerintelor minimale din modelul prezentat.
Modificari ale datelor din modelul de Contract de furnizare de produse prezentate, la solicitarea  furnizorului, se admit numai cu  acordul achizitorului si vor fi negociate in perioada de contestatii, prevazuta de lege.

ANEXA 1

Modul de alocare a punctajului tehnic si economic

Factorii de evaluare si modul in care se acorda punctajul sunt:

I. Punctaj conditii economice: ------------------------------------------------------- 50p.                                                                                   

Punctajul maxim se acorda ofertei cu pretul cel mai mic. 

II. Punctaj pentru garantia acordata:------------------------------------------------ 20p.

Punctajul maxim se acorda ofertei cu cel mai mare termen de garantie oferit.

III. Punctaj pentru timpul de livrare:-------------------------------------------------- 20p.

Punctajul maxim se acorda ofertei cu timpul de livrare cel mai mic.

IV. Punctaj pentru timpul de interventie la remedierea a unor probleme tehnice, service, reparatii, garantie si intretinere:------------------------- 10p.

Punctajul maxim se acorda ofertei cu timpul de raspuns cel mai scurt

ANEXA 2

Algoritmul de calcul

1. Factorii de evaluare si ponderea lor dintr-un punctaj tehnic si economic de 100 de puncte sunt:

· pret de livrare cel mai mic------------------------------------------------------ 50 puncte

· garantia acordata------------------------------------------------------------------20 puncte
· timp de livrare---------------------------------------------------------------------  20  puncte

· timp de interventie la remediere--------------------------------------------- 10 puncte

2. Algoritmul de calcul pentru pretul de livrare si caracteristicile tehnice pentru care se aloca puncte de departajare se defineste astfel:

· pentru pretul de livrare :

-pretul de livrare cel mai mic -----------------------------------------50 puncte 

           -pretul delivrare  cel mai mare (intermediar)-----------------------x puncte

                                  pretul de livrare cel mai mic

                x = -------------------------------------------------- x 50

                                           pretul de livrare cel mai mare(intermediar)
· garantia acordata:
           cel mai mare termen de garantie--------------------------------- 20 puncte

           alt termen de garantie -----------------------------------------------  Y puncte

                                               alt termen de garantie
                         y = ----------------------------------- x 20

                                   cel mai mare termen de garantie
· pentru timpul de livrare :

timpul cel mai scurt ----------------------------------------------------20 puncte

           alt timp de livrare --------------------------------------------------------Z puncte
                                         timpul cel mai scurt

                           z = ---------------------------------- x 20
                                             alt timp de livrare

· pentru timpul de interventie :

timpul cel mai scurt de interventie ---------------------------------- 10  puncte

alt timp de interventie  -------------------------------------------------- W  puncte 

                                 timpul cel mai scurt de interventie

                           w = ---------------------------------------- x 10

                                          alt timp de interventie

         Manager de proiect
   Prof. univ. dr. Tiberiu FORIS

                                   Responsabil cu achizitiile publice,        

                                                Sorin BIBICIOIU

      Responsabil financiar                                                          Consilier juridic,
 Monica Claudia GRIGOROIU                                                 Dorin SANDRU

FORMULARE, MODELE, LISTA DOCUMENTELOR SOLICITATE

Contine formularele destinate, pe de o parte, sa faciliteze elaborarea si prezentarea ofertei si a documentelor care o insotesc si, pe de alta parte, sa permita comisiei de evaluare examinarea si evaluarea rapida si corecta a tuturor ofertelor depuse;

Fiecare ofertant care participa, la procedura pentru atribuirea contractului de achizitie publica are obligatia de a prezenta toate formularele si documentele prevazute in cadrul documentatiei pentru ofertanti, completate in mod corespunzator si semnate de persoanele autorizate.

Declaratie privind eligibilitatea -  Formularul 1;
Declaratie privind neincadrarea in situatiile prevazute la art. 181 din O.U.G. nr. 34/2006  - Formularul 2;

Declaratie privind calitatea de participant la procedura - Formularul 3;
Informatii generale - Formularul 4;
Declaratie privind Lista principalelor contracte de furnizare in ultimii 3 ani - Formularul 5 si anexa;

Scrisoare de Recomandare – Formularul 6;

Experienta similara - Formularul 7;

Oferta financiara – Formular 8;

Scrisoare de inaintare – Formular 9;

Alte documente asa cum sunt cerute in documentatia pentru ofertanti pct. 4.4.1 - 4.4.11.
                                                                                                                     Formularul nr. 1 

OPERATOR ECONOMIC


  ____________________

      (denumirea/numele)
DECLARATIE PRIVIND ELIGIBILITATEA

Subsemnatul, reprezentant imputernicit al _______________________________, 

                                                                         (denumirea/numele si sediul/adresa operatorului economic) declar pe propria raspundere, sub sanctiunea excluderii din procedura si a sanctiunilor aplicate faptei de fals in acte publice, ca nu ne aflam in situatia prevazuta la art. 180 din Ordonanta de urgenta a Guvernului nr. 34/2006 privind atribuirea contractelor de achizitie publica, a contractelor de concesiune de lucrari publice si a contractelor de concesiune de servicii, respectiv in ultimii 5 ani nu am fost condamnat prin hotarare definitiva a unei instante judecatoresti pentru participarea la activitati ale unei organizatii criminale, pentru coruptie, frauda si/sau spalare de bani. 

De asemenea, declar ca la prezenta procedura nu particip in doua sau mai multe asocieri de operatori economici, nu depun candidatura/oferta individuala si o alta candidatura/oferta comuna, nu depun oferta individuala, fiind nominalizat ca subcontractant in cadrul unei alte oferte. 

 Subsemnatul declar ca informatiile furnizate sunt complete si corecte in fiecare detaliu si inteleg ca autoritatea contractanta are dreptul de a solicita, in scopul verificarii si confirmarii declaratiilor orice documente doveditoare de care dispunem.

 Prezenta declaratie este valabila pana la data de _________________________ .

                                                                (se precizeaza data expirarii perioadei de valabilitate a ofertei)

    Data completarii ......................

Operator economic,

_________________

(semnatura autorizata)
Formularul nr.2

OPERATOR ECONOMIC

  _____________________

     (denumirea/numele)

DECLARATIE 

privind neincadrarea in situatiile prevazute la art. 181

Subsemnatul(a).................................................. [se insereaza numele operatorului economic-persoana juridica], in calitate de ofertant/candidat/concurent la procedura de ......................... [ se mentioneaza procedura] pentru achizitia de ........................................................................... [se insereaza, dupa caz, denumirea produsului, serviciului sau lucrarii si codul CPV], la data de .............. [se insereaza data], organizata de ................................................ [se insereaza numele autoritatii contractante],

declar pe proprie raspundere ca:

a) nu sunt in stare de faliment ori lichidare, afacerile mele nu sunt conduse de un administrator judiciar sau activitatile mele comerciale nu sunt suspendate si nu  fac obiectul unui aranjament cu creditorii. De asemenea, nu sunt intr-o situatie similara cu cele anterioare, reglementata prin lege;

b) nu fac obiectul unei proceduri legale pentru declararea mea in una dintre situatiile prevazute la lit. a);

c) mi-am indeplinit obligatiile de plata a impozitelor, taxelor si contributiilor de asigurari sociale catre bugetele componente ale bugetului general consolidat, in conformitate cu prevederile legale in vigoare in Romania sau in tara in care este stabilit pana la data solicitata.................

d) nu am fost condamnat, in ultimii trei ani, prin hotararea definitiva a unei instante judecatoresti, pentru o fapta care a adus atingere eticii profesionale sau pentru comiterea unei greseli in materie profesionala.


Subsemnatul declar ca informatiile furnizate sunt complete si corecte in fiecare detaliu si inteleg ca autoritatea contractanta are dreptul de a solicita, in scopul verificarii si confirmarii declaratiilor orice documente doveditoare de care dispunem.

Inteleg ca in cazul in care aceasta declaratie nu este conforma cu realitatea sunt pasibil de incalcarea prevederilor legislatiei penale privind falsul in declaratii.


  







Operator economic,



                            

                     










                         (semnatura autorizata )
OFERTANT/SUBCONTRACTANT





Formularul nr. 3
Operator economic

_______________

(denumirea/numele)

DECLARATIE

PRIVIND CALITATEA DE PARTICIPANT LA PROCEDURA

1. Subsemnatul, reprezentant .................................................................................

(denumirea operatorului economic), declar pe propria raspundere, sub sanctiunile aplicate faptei de fals in acte publice, ca, la procedura pentru atribuirea contractului de achizitie publica .................................(se mentioneaza procedura), avand ca obiect......................(denumirea autoritatii contractante), particip si depun oferta:


[ ] in nume propriu;


[ ] ca asociat in cadrul asociatiei .....................................................;


[ ] ca subcontractant al ....................................................................;


 (Se bifeaza optiunea corespunzatoare)

2. Subsemnatul declar ca:

[ ] nu sunt membru al niciunui grup sau retele de operatori economici;

[ ] sunt membru in grupul sau reteaua a cerei lista cu date de recunoastere o prezint in anexa.

 (Se bifeaza optiunea corespunzatoare)

3. Subsemnatul declar ca voi informa imediat autoritatea contractanta daca vor interveni mofificari in prezenta declaratie la orice punct pe parcursul derularii procedurii de atribuire a acontractului de achizitie publica sau, in cazul in care vom fi desemnati castigatori, pe parcursul derularii contractului in achizitie publica.

4. De asemenea, declar ca informatiile furnizate sunt complete si corecte in fiecare detaliu si inteleg ca autoritatea contractanta are dreptul de a solicita, in scopul verificarii si confirmarii declaratiilor, situatiilor si documentelor care insotesc oferta, orice informatii suplimentare in scopul verificarii datelor din prezenta declaratie.

5. Subsemnatul autorizez prin prezenta orice institutie, societate comerciala, banca, alte persoane juridice sa furnizeze informatii reprezentatntilor autorizati ai .......................................................(denumirea si adresa autoritatii contractante) cu privire la orice aspect tehnic si financiar in legatura cu activitatea noastra.

                                                                                                  Operator economic,

                                                                                              .......................................

                                                                                                 (semnatura autorizata)

Formularul nr. 4

CANDIDATUL/OFERTANTUL

___________________________

       (denumirea/numele)

INFORMATII GENERALE

1. Denumirea/numele:

2. Codul fiscal:

3. Adresa sediului central:

4. Telefon:

Fax:

E-mail:

5. Certificatul de inmatriculare/inregistrare_______________________________

                                                      (numarul, data si locul de inmatriculare/inregistare)

6. Obiectul de activitate, pe domenii: _____________________________________

                                                            (in conformitate cu prevederile din statutul propriu)

     7.  Birourile filialelor/sucursalelor locale, daca este cazul:_______________________

                                                                                    (adrese complete, telefon, fax

                                                                                certificate de inmatriculare/inregistrare)

6. Principala piata a afacerilor:

7. Cifra de afaceri pe ultimii 3 ani:

	Nr.

crt
	Anul
	Cifra de afaceri anuala

la 31 decembrie

(mii lei)
	Cifra de afaceri anuala

la 31 decembrie

(echivalent euro)

	1.
	2008
	
	

	2.
	2009
	
	

	3.
	2010
	
	

	Media anuala:
	
	


                                                          Candidat / ofertant

                                                         _______________

                                                        (semnatura autorizata)







    LS

OPERATOR ECONOMIC                                                                                Formular nr. 5

  _____________________

     (denumirea/numele)

DECLARATIE PRIVIND LISTA PRINCIPALELOR

PRESTARI DE SERVICII IN ULTIMII 3 ANI


Subsemnatul, reprezentant imputernicit al ...................................................................................                              (denumirea/numele si sediul/adresa operatorului economic)declar pe propria raspundere, sub sanctiunile aplicate faptei de fals in acte publice, ca datele prezentate in tabelul anexat sunt reale.

Subsemnatul declar ca informatiile furnizate sunt complete si corecte in fiecare detaliu si inteleg ca autoritatea contractanta are dreptul de a solicita, in scopul verificarii si confirmarii declaratiilor, situatiilor si documentelor care insotesc oferta, orice informatii suplimentare in scopul verificarii datelor din prezenta declaratie.


Subsemnatul autorizez prin prezenta orice institutie, societate comerciala, banca, alte persoane juridice sa furnizeze informatii reprezentantilor autorizati ai ........................................................................... (denumirea si adresa autoritatii contractante)     cu privire la orice aspect tehnic si financiar in legatura cu activitatea noastra.


Prezenta declaratie este valabila pana la data de ………………………………………………






                            (se precizeaza data expirarii perioadei de valabilitate a ofertei)







     Operator economic,





                            









      

     ………… ……………….

                                                                       











                   (semnatura autorizata )

	Nr. Crt.


	Denumirea si obiectul contractului

nr/data contract
	Codul CPV
	Denumirea/      numele beneficiarului/ clientului

Adresa
	Calitatea prestatorului*)
	Pretul total al contractului (lei)
	Procent indeplinit de prestator

(%)
	Cantitatea

(U.M.)
	Perioada de derulare a contractului**)

	
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	
8


	1
	
	
	
	
	
	
	
	

	2
	
	
	
	
	
	
	
	

	3
	
	
	
	
	
	
	
	


_________

    *) Se precizeaza calitatea in care a participat la indeplinirea contractului, care poate fi de: contractant unic sau contractant conducator (lider de asociatie); contractant asociat; subcontractant.

    **) Se va preciza data de incepere si de finalizare a prestarii.

Formular 6
Operator economic

................................ 

<denumirea/numele>

SCRISOARE DE RECOMANDARE

Nume societate beneficiara........................

Adresa:........................................................

Telefon: .....................................................

Fax: ...........................................................

e-mail: ....................................................... 

In atentia ………………………………………

In calitate de beneficiar al serviciilor prestate de catre .................................................. ………           (ofertant/ expert) as dori, prin prezenta, sa exprim .........................(calificativul acordat firmei/ expertului) pentru activitatea depusa in cadrul proiectului/ contractului, respectiv pentru indeplinirea urmatoarelor sarcini  ...............................................................................

In baza competentei si profesionalismului de care a dat dovada, recomandam fara rezerve, oricarei organizatii, serviciile .....................................................( ofertantului/ expertului). 


Comentarii: (se lasa la latitudinea celui care recomanda)

     Data

………………..

Beneficiar, 

 ..........................................

Formular nr.7

CANDIDATUL/OFERTANTUL

  _____________________

     (denumirea/numele)

EXPERIENTA SIMILARA*)

1. Denumirea si obiectul contractului:   ________________________________.

Numarul si data contractului:     ________________________________.

2. Denumirea/numele beneficiarului/clientului: __________________________.

Adresa beneficiarului/clientului: _________________________________.

Tara: ____________________.

3. Calitatea in care a participat la indeplinirea contractului:

(se bifeaza optiunea corespunzatoare)

             _

|_| contractant unic sau contractant conducator (lider de asociatie)

 _

|_| contractant asociat

 _

|_| subcontractant

4. Valoarea contractului:

exprimata in

exprimata

moneda in care
in echivalent

s-a incheiat

euro

contractul

a) initiala (la data semnarii contractului):
 _________            ___________


b) finala (la data finalizarii contractului):
_________             ___________

5. Daca au fost litigii privind indeplinirea contractului, natura acestora si modul lor de solutionare: ___________________________.

6. Natura si cantitatea de servicii care a fost furnizata in baza contractului, precum si alte aspecte relevante prin care ofertantul/candidatul isi sustine experienta similara:

_______________________________.

Candidat/ofertant,

_______________

(semnatura autorizata

                                                                                                                      Formularul nr. 8
     OFERTANTUL

__________________
   (denumirea/numele)
FORMULAR DE OFERTA FINANCIARA
Catre ....................................................................................................

                     (denumirea autoritatii contractante si adresa completa)

Domnilor,

1. Examinand documentatia de atribuire, subsemnatii, reprezentanti ai ofertantului 

_________________________________________________, ne oferim ca, in conformitate

(denumirea/numele ofertantului)

cu prevederile si cerintele cuprinse in documentatia mai sus mentionata, sa prestam ___________________________________pentru suma de/la un tarif/la un tarif mediu de 

         (denumirea serviciului)

(se elimina optiunile neaplicabile) _______________________________________lei, reprezentand 

                                                                                   (suma in litere si in cifre)
________________ euro, la care se adauga taxa pe valoarea adaugata in valoare de     

 (suma in litere si in cifre)                                              

_________________________lei.
            (suma in litere si in cifre)

2. Ne angajam ca, in cazul in care oferta noastra este stabilita castigatoare, sa prestam serviciile in graficul de timp anexat.

3. Ne angajam sa mentinem aceasta oferta valabila pentru o durata de __________

___________________zile, respectiv pana la data de ___________________________, si

        (durata in litere si cifre)





(ziua/luna/anul)

ea va ramane obligatorie pentru noi si poate fi acceptata oricand inainte de expirarea perioadei de valabilitate.

4. Pana la incheierea si semnarea contractului de achizitie publica aceasta oferta, impreuna cu comunicarea transmisa de dumneavoastra, prin care oferta noastra este stabilita castigatoare, vor constitui un contract angajant intre noi.

5. Alaturi de oferta de baza:

     _

    |_|   depunem oferta alternativa, ale carei detalii sunt prezentate intr-un formular de oferta separat, marcat in mod clar "alternativa";

     _

    |_|   nu depunem oferta alternativa.

            (se bifeaza optiunea corespunzatoare)

6. Intelegem ca nu sunteti obligati sa acceptati oferta cu cel mai scazut pret sau orice alta oferta pe care o puteti primi.

Data _____/_____/_____

_____________, in calitate de _____________________, legal autorizat sa semnez

                        (semnatura)

oferta pentru si in numele ____________________________________.

                                                       (denumirea/numele ofertantului)
Formularul nr. 9
  Ofertantul                                                           Inregistrat la sediul autoritatii contractante

____________                                                    nr ______/___ ___ 2010 
(denumirea/numele)

SCRISOARE DE INAINTARE

Catre _____________________________________________________

             (denumirea autoritatii contractante si adresa completa)

Ca urmare a invitatiei dumneavoastra privind aplicarea procedurii pentru atribuirea 

contractului

               ______________________________________

                  (denumirea contractului de achizitie publica)

noi ___________________________ va transmitem alaturat urmatoarele:

                 (denumirea/numele ofertantului)

1.Coletul sigilat si marcat in mod vizibil, continand, in original si intr-un numar de __copii :

a).  oferta;

b).  documente care insotesc oferta.

Avem speranta ca oferta noastra este corespunzatoare si va satisface cerintele.

Data completarii __.__._____

                                                                                               Cu stima,

                                                                                      Operator economic,

                                                                                      ________________

                                                                                     (semnatura autorizata)

                 BANCA

    ___________________

               (denumirea)

               SCRISOARE DE GARANTIE BANCARA DE BUNA EXECUTIE

Catre ___________________________________________

                              (denumirea autoritatii contractante si adresa completa)

Cu privire la contractul de achizitie publica ________________________________,

                                                                                                                                  (denumirea contractului)

incheiat intre __________________ , in calitate de contractant, si __________________, in calitate de achizitor, ne obligam prin prezenta sa platim in favoarea achizitorului, pana la concurenta sumei de _____________ reprezentand ______% din valoarea contractului respectiv, orice suma ceruta de acesta la prima sa cerere insotita de o declaratie cu privire la neindeplinirea obligatiilor ce revin contractantului, astfel cum sunt acestea prevazute in contractul de achizitie publica mai sus mentionat. Plata se va face in termenul mentionat in cerere, fara nici o alta formalitate suplimentara din partea achizitorului sau a contractantului.

Prezenta garantie este valabila pana la data de ____________________ .

In cazul in care partile contractante sunt de acord sa prelungeasca perioada de valabilitate a garantiei sau sa modifice unele prevederi contractuale care au efecte asupra angajamentului bancii, se va obtine acordul nostru prealabil; in caz contrar prezenta scrisoare de garantie isi pierde valabilitatea.

Parafata de Banca _______________ in ziua ______ luna ________ anul _____

          (semnatura autorizata)

ORGANIZATIA PATRONALǍ A TURISMULUI BALNEAR DIN ROMANIA  (O.P.T.B.R.)

Axa prioritara 2 ”Corelarea invatarii pe tot parcursul vietii cu piata muncii”

Domeniul major de interventie 2.3  "Acces si participare la Formare Profesionala Continua(FPC)"

Numarul de identificare al contractului:  POSDRU/80/2.3/S/59411

Titlul proiectului: „Calificarea in turismul balnear – o sansa pentru viitor!”


Nr._____ din___________

Exemplar nr. __

                                                               MODEL
                                     CONTRACT DE FURNIZARE
                                        “utilaje si echipamente de bucatarie” 
                                                     Nr. XX din XX.XX.2011
1. PARTILE CONTRACTANTE
In conformitate cu prevederile instructiunii Nr.26/2010 a AMPOSDRU privind efectuarea achizitiilor publice necesare implementarii proiectelor finantate prin POSDRU 2007-2013 s-a incheiat prezentul contract de furnizare de “utilaje si echipamente de bucatarie”Cod CPV:39312000 – 2, pentru proiectul POSDRU/80/2,3/S/59411 cu titlul “Calificarea in turismul balnear – o sansa pentru viitor!“
Intre
Organizatia Patronala a Turismului Balnear din Romania ( OPTBR ) , cu
sediul in Bucuresti, Str. Traian Nr.2, bloc F1,sector 3, cod postal 030575 telefon/fax:021-3220188, inregistrata in Registrul Asociatiilor si Fundatiilor sub nr.182/PJ/1993 cod fiscal 8270727 cont nr._________________________ deschis la ___________________________________, reprezentata prin Imputernicitul reprezentantului legal al organizatiei, Doamna Georgeta PENCEA – secretar general si managerul proiectului, domnul Prof. univ. dr. Tiberiu FORIS, in calitate de BENEFICIAR, pe de o parte
si 
............... ...................... denumire operatorul economic ........................................ adresa sediu ………… .....................................telefon/fax .......................................... numar de inmatriculare ..................................... cod fiscal................................... cont trezorerie...............................................deschis la …………………………………………reprezentat prin domnul/a..................................... (denumirea conducatorului) functia...............................................in calitate de FURNIZOR, pe de alta parte. 

2. DEFINITII 
2.1 - In prezentul contract urmatorii termeni vor fi interpretati astfel: 

contract - reprezinta prezentul contract si toate Anexele sale. 

beneficiar si furnizor- partile contractante, asa cum sunt acestea numite in prezentul contract; 

pretul contractului - pretul platibil furnizorului de catre achizitor, in baza contractului, pentru indeplinirea integrala si corespunzatoare a tuturor obligatiilor asumate prin contract; 

produse - echipamentele, masinile, utilajele, orice alte bunuri, cuprinse in anexa/anexele la prezentul contract, pe care furnizorul se obliga, prin contract, sa le furnizeze achizitorului; 

servicii - servicii aferente livrarii produselor, respectiv activitati legate de furnizarea produselor, cum ar fi transportul, asigurarea, instalarea, punerea in functiune, asistenta tehnica in perioada de garantie, si orice alte asemenea obligatii care revin furnizorului prin contract; 

origine - locul unde produsele au fost realizate, fabricate. Produsele sunt fabricate atunci cand prin procesul de fabricare, prelucrare sau asamblare majora si esentiala a componentelor rezulta un produs nou, recunoscut comercial, care este diferit, prin caracteristicile sale de baza, prin scop sau prin utilitate, de componentele sale. Originea produselor si serviciilor poate fi distincta de nationalitatea furnizorului. 

destinatie finala - locul unde furnizorul are obligatia de a furniza produsele; 

termenii comerciali - de livrare vor fi interpreati conform INCOTERMS 2000 – Camera Internationala de Comert (CIC). 

forta majora - un eveniment mai presus de controlul partilor, care nu se datoreaza greselii sau vinei acestora, care nu putea fi prevazut la momentul incheierii contractului si care face imposibila executarea si, respectiv, indeplinirea contractului; sunt considerate asemenea evenimente: razboaie, revolutii, incendii, inundatii sau orice alte catastrofe naturale, restrictii aparute ca urmare a unei carantine, embargou, enumerarea nefiind exhaustiva ci enunciativa. Nu este considerat forta majora un eveniment asemenea celor de mai sus care, fara a crea o imposibilitate de executare, face extrem de costisitoare executarea obligatiilor uneia din parti; 

g. zi - zi calendaristica; an - 365 de zile. 

3. INTERPRETARE 
3.1 In prezentul contract, cu exceptia unei prevederi contrare, cuvintele la forma singular vor include forma de plural si vice versa, acolo unde acest lucru este permis de context. 

3.2 Termenul “zi”sau “zile” sau orice referire la zile reprezinta zile calendaristice daca nu se specifica in mod diferit. 

IV. OBIECTUL PRINCIPAL AL CONTRACTULUI

4.1 – Furnizorul se obliga sa furnizeze  “utilaje si echipamente de bucatarie” in perioada/perioadele convenite si in conformitate cu obligatiile asumate prin prezentul contract. 

4.2 – Beneficiarul  se obliga sa plateasca pretul convenit in prezentul contract pentru produsele furnizate. 

5. PRETUL CONTRACTULUI

5.1 Pretul convenit pentru indeplinirea contractului, platibil furnizorului de catre beneficiar, conform graficului de plati, este …….. lei, la care se adauga ……… TVA. 

6. DURATA CONTRACTULUI
6.1 – Durata prezentului contract este de 30 luni, incepand de la data semnari contractului de ambele parti .
6.2. Prezentul contract inceteaza sa produca efecte dupa implinirea celor 30 luni. 

7. Executarea contractului 
7.1 – Executarea contractului incepe dupa semnarea contractului si constituirea scrisorii de buna executie. 

8. Documentele contractului 
8.1 - Documentele contractului sunt: 

- propunerea tehnica
- propunerea financiara; 

- specificatiile tehnice din documentatia pentru ofertanti
- garantia de buna executie a contractului. 

- procesul verbal de receptie cantitativa 

- procesul verbal de receptie calitativa(dupa instalare) 

9. Obligatiile principale ale furnizorului 
9.1- Furnizorul se obliga sa furnizeze produsele la standardele si sau performantele prezentate in propunerea tehnica, anexa la contract. 
9.2. Furnizorul se obliga sa furnizeze produsele in conformitate cu graficul de furnizare prezentat in propunerea tehnica. 

9.3 - Furnizorul se obliga sa despagubeasca achizitorul impotriva oricaror: 

i) reclamatii si actiuni in justitie, ce rezulta din incalcarea unor drepturi de proprietate intelectuala (brevete, nume, marci inregistrate etc.), legate de echipamentele, materialele, instalatiile sau utilajele folosite pentru sau in legatura cu produsele achizitionate, si 
ii) daune-interese, costuri, taxe si cheltuieli de orice natura, aferente, cu exceptia situatiei in care o astfel de incalcare rezulta din respectarea caietului de sarcini intocmit de catre achizitor. 

10. Obligatiile principale ale beneficiarului
10.1 – Beneficiarul se obliga sa receptioneze produsele in termenul convenit 

10.1 – Beneficiarul se obliga sa plateasca pretul catre furnizor in termen de 30 zile de la receptia calitativa a produselor la sediul cumparatorului. 

10.2 –Plata se va realiza prin ordin de plata,pe baza facturii acceptate de Beneficiar,in contul pe care furnizorul se obliga sa-l deschida la ______. 

10.3 - Daca beneficiarul nu onoreaza facturile in termen de 30 zile de la expirarea perioadei prevazute la art.10.1 , furnizorului are dreptul de a sista furnizarea produselor si de a beneficia de reactualizarea sumei de plata la nivelul corespunzator zilei de efectuare a platii. Imediat ce achizitorul onoreaza factura, furnizorul va relua furnizarea produselor in cel mai scurt timp posibil. 

11. Garantia de buna executie a Contractului 
11.1 Furnizorul are obligatia de a constitui garantia de buna executie a Contractului in 3 zile lucratoare de la semnarea Contractului. 
11.2 Cuantumul garantiei de buna executie a Contractului este de 2% din valoarea contractului respectiv ________lei fara TVA.
Garantia de buna executie se constituie prin una dintre urmatoarele forme : 

prin scrisoare de garantie bancara, aceasta constituindu-se in anexa la Contract sau 

prin ordin de plata in contul _____________ deschis la _______________________. 

Garantia se constituie in anexa la Contract si va fi restituita in termen de 14 zile de la data incheierii procesului verbal de receptie finala a produselor, dupa instalarea, verificarea, punerea in functiune si instruirea personalului de deservire. 
11.3. Beneficiarul are obligatia de a elibera garantia pentru participare la procedura de cerere de oferta cu etapa finala de licitatie electronica din data de 30.03.2010, numai dupa ce Furnizorul a facut dovada constituirii garantiei de buna executie. 

11.4. Beneficiarul are dreptul de a emite pretentii asupra garantiei de buna executie, in limita prejudiciului creat, daca Furnizorul nu isi indeplineste obligatiile asumate prin prezentul Contract. Anterior emiterii unei pretentii asupra garantiei de buna executie, Beneficiarul are obligatia de a notifica acest lucru Furnizorul, precizand totodata obligatiile care nu au fost respectate

12. Sanctiuni pentru neindeplinirea culpabila a obligatiilor 
12.1 - in cazul in care, din vina sa exclusiva, furnizorul nu reuseste sa-si executa obligatiile asumate prin contract, atunci beneficiarul are dreptul de a deduce din pretul contractului, ca penalitati, o suma echivalenta cu 0,1% din pretul contractului. 

12.2 - in cazul in care beneficiarul nu onoreaza facturile in termen de 30 de zile de la expirarea perioadei convenite, atunci acesta are obligatia de a plati, ca penalitati, 0,1% pe zi de intarziere, din valoarea platii neefectuate. 

12.3 - Nerespectarea obligatiilor asumate prin prezentul contract de catre una dintre parti, in mod culpabil si repetat, da dreptul partii lezate de a considera contractul de drept reziliat si de a pretinde plata de daune-interese. 

12.4 – Beneficiarul isi rezerva dreptul de a renunta oricand la contract, printr-o notificare scrisa adresata furnizorului, fara nici o compensatie, daca acesta din urma da faliment, cu conditia ca aceasta anulare sa nu prejudicieze sau sa afecteze dreptul la actiune sau despagubire pentru furnizor. in acest caz, furnizorul are dreptul de a pretinde numai plata corespunzatoare pentru partea din contract indeplinita pana la data denuntarii unilaterale a contractului. 

13. Alte resposabilitati ale furnizorului 
13.1 - (1) Furnizorul are obligatia de a furniza produsele prevazute in contract cu profesionalismul si promtitudinea cuvenite angajamentului asumat si in conformitate cu propunerea sa tehnica. 

(2) Furnizorul se obliga sa supravegheze furnizarea produselor, sa asigure resursele umane, materialele, instalatiile, echipamentele si orice alte asemenea, fie de natura provizorie, fie definitiva cerute de si pentru contract, in masura in care necesitatea asigurarii acestora este prevazuta in contract sau se poate deduce in mod rezonabil din contract. 

13.2 - Furnizorul este pe deplin responsabil pentru executia serviciilor in conformitate cu graficul de prestare convenit. Totodata, este raspunzator atat de siguranta tuturor operatiunilor si metodelor de furnizare utilizate, cat si de calificarea personalului folosit pe toata durata contractului. 

14. Alte responsabilitati ale beneficiarului 
14.1 – Beneficiarul se obliga sa puna la dispozitia furnizorului orice facilitati si/sau informatii pe care acesta le-a cerut in propunerea tehnica si pe care le considera necesare indeplinirii contractului. 

15. Receptie si verificari 
15.1 – Beneficiarul sau reprezentantul sau are dreptul de a inspecta si /sau de a testa produsele pentru a verifica conformitatea lor cu specificatiile din anexele la contract si din caietul de sarcini. 

Daca vreunul sau mai multe dintre produsele inspectate sau testate nu corespund specificatiilor,beneficiarul are dreptul sa respinga produsul respectiv sau tot lotul,iar furnizorul are obligatia,fara a modifica pretul contractului : 

a) de a inlocui produsele refuzate;sau 

b) de a face toate modificarile necesare pentru ca produsele sa corespunda 

specificatiilor tehnice 

Daca pe parcursul derularii contractului se constata defectiuni la mai mult de 15% din produsele livrate ,beneficiarul  are dreptul de a rezilia contractul fara o notificare prealabila. 

15.2 - Verificarile vor fi efectuate in conformitate cu prevederile din prezentul contract. Beneficiarul are obligatia de a notifica, in scris, furnizorului, identitatea reprezentantilor sai imputerniciti pentru acest scop.

16. Incepere, finalizare, intarzieri, sistare 
16.1 - (1) Furnizorul are obligatia de a livra produsele la destinatiile mentionate in documentatia de atribuire, conform cantitatilor din specificatiile tehnice – pct.5 din documentatia pentru ofertanti, in maxim  ___  zile  de la semnarea contractului. 

16.2 – (1) Furnizorul v-a transmite beneficiarului urmatoarele documente care insotesc produsele: 

a)- Factura fiscala 

b) – avizul de expeditie 

c) - certificatul de origine 

d)- certificatul de calitate 

e) - certificatul de garantie pentru bunurile livrate 

16.3 - Daca pe parcursul indeplinirii contractului, furnizorul nu respecta graficul de furnizare, acesta are obligatia de a notifica acest lucru, in timp util, beneficiarului. Modificarea datei/perioadelor de furnizare asumate in graficul de furnizare se face cu acordul partilor, prin act aditional. 

16.4 - in afara cazului in care beneficiaruleste de acord cu o prelungire a termenului de furnizare, orice intarziere in indeplinirea contractului da dreptul achizitorului de a solicita penalitati furnizorului 

17. Ajustarea pretului contractului 
17.1 - Pentru produsele furnizate, platile datorate de beneficiar furnizorului sunt tarifele declarate in propunerea financiara, anexa la contract. 

17.1 – Pretul contractului  se ajusteaza conform prevederilor din documentatia pentru ofertanti. 

18. Garantia produselor 
18.(1) - Furnizorul are obligatia de a garanta ca produsele furnizate prin contract sunt noi, nefolosite, de ultima generatie si incorporeaza toate imbunatatirile recente in proiectare si structura materialelor. De asemenea, furnizorul are obligatia de a garanta ca toate produsele furnizate prin contract nu vor avea nici un defect. 

(2) Perioada de garantie a produselor incepe cu data receptiei cantitative, efectuate la livrarea la destinatia finala. 

18.2.- Furnizorul acorda garantie ....... de luni produselor livrate. 

Termenele si conditiile de garantie sint mentionate in certificatul de garantie care insoteste livrarea. 

18.3. - in perioada de garantie, furnizorul repara sau inlocuieste pe cheltuiala sa echipamentele defecte. Reparatiile se efectueaza direct sau prin parteneri autorizati. 

18.4. - Produsele defecte se aduc / trimit la sediul furnizorului cu toate accesoriile. 

Produsele defecte vor fi insotite de: 

- factura comerciala (copie certificata de achizitor) 

- certificatul de garantie (copie certificata de achizitor). 

18.5. - in termen de maxim… zile de la solicitarea achizitorului, furnizorul va returna acestuia produsul reparat sau il va schimba cu unul nou, astfel : 

- daca produsul defect nu mai poate fi reparat, acesta se va schimba cu unul nou. in acest caz se va emite un nou certificat de garantie pe care se va face mentiunea : « schimbat in garantie ». 

- daca produsul nu mai poate fi reparat, dar din considerente legate de schimbarea gamei de produse de catre producator, nu mai poate fi schimbat cu unul identic, se propune achizitorului una din urmatoarele variante : 

-schimbarea cu un produs similar. in acest caz se va emite o factura cu valoare 0 si un certificat de garantie atasat in care este mentionat noul produs; 

-schimbarea cu un produs cu caracteristici superioare. in acest caz se va emite o factura fiscala a carui valoare o va reprezenta diferenta de pret dintre cele doua produse.Factura emisa pentru diferenta de prêt nu obliga beneficiarul la plata acesteia.

18.6. - in cazul in care beneficiarulnu accepta nici una din solutiile mentionate anterior se va returna produsul respectiv furnizorului iar acesta va restitui contravaloarea acestuia. 

18.7. - Echipamentele isi pierd garantia, daca nu sunt respectate conditiile de instalare si utilizare, recomandate de fabricant. 

In cazul unei defectiuni, interventia beneficiarului de reparare, atrage pierderea garantiei. 

18.8. - Costurile de transport intre beneficiar si furnizor, sunt suportate de catre  furnizor. 

19. Amendamente 
19.1 - Partile contractante au dreptul, pe durata indeplinirii contractului, de a conveni modificarea clauzelor contractului, prin act aditional, numai in cazul aparitiei unor circumstante care lezeaza interesele comerciale legitime ale acestora si care nu au putut fi prevazute la data incheierii contractului. 

20. Subcontractanti 

   Nu se accepta
21. Cesiunea 
21.1 - Furnizorul are obligatia de a nu transfera total sau partial obligatiile sale asumate prin contract, fara sa obtina, in prealabil, acordul scris al achizitorului. 

21.2 - Cesiunea nu va exonera furnizorul de nici o responsabilitate privind garantia sau orice alte obligatii asumate prin contract. 

22. Forta majora 
22.1 - Forta majora este constatata de o autoritate competenta. 

22.2 - Forta majora exonereaza partile contractante de indeplinirea obligatiilor asumate prin prezentul contract, pe toata perioada in care aceasta actioneaza. 

22.3 - Indeplinirea contractului va fi suspendata in perioada de actiune a fortei majore, dar fara a prejudicia drepturile ce li se cuveneau partilor pana la aparitia acesteia. 

22.4 - Partea contractanta care invoca forta majora are obligatia de a notifica celeilalte parti, imediat si in mod complet, producerea acesteia si sa ia orice masuri care ii stau la dispozitie in vederea limitarii consecintelor. 

22.5 - Daca forta majora actioneaza sau se estimeaza ca va actiona o perioada mai mare de 6 luni, fiecare parte va avea dreptul sa notifice celeilalte parti incetarea de plin drept a prezentului contract, fara ca vreuna din parti sa poata pretinde celeilalte daune-interese. 

23. Solutionarea litigiilor

23.1 – Beneficiarul si furnizorul vor face toate eforturile pentru a rezolva pe cale amiabila, prin tratative directe, orice neintelegere sau disputa care se poate ivi intre ei in cadrul sau in legatura cu indeplinirea contractului. 

23.2 - Daca, dupa 15 de zile de la inceperea acestor tratative neoficiale, beneficiarul si furnizorul nu reusesc sa rezolve in mod amiabil o divergenta contractuala, fiecare poate solicita ca disputa sa se solutioneze, fie prin arbitraj la Camera de Comert si Industrie a Mun.Brasov, fie de catre instantele judecatoresti din Romania. 

24. Limba care guverneaza contractul 
24.1 - Limba care guverneaza contractul este limba romana. 

25. Comunicari 
25.1 - (1) Orice comunicare intre parti, referitoare la indeplinirea prezentului contract, trebuie sa fie transmisa in scris. 

(2) Orice document scris trebuie inregistrat atat in momentul transmiterii cat si in momentul primirii. 

25.2 - Comunicarile intre parti se pot face si prin telefon, telegrama, telex, fax sau e-mail cu conditia confirmarii in scris a primirii comunicarii. 

26. Legea aplicabila contractului 
26.1 - Contractul va fi interpretat conform legilor din Romania. 

Partile au inteles sa incheie azi .............. prezentul contract in 4 (patru) exemplare, 3 (trei)  pentru beneficiar si  unul pentru furnizor. 

Beneficiar 








Furnizor, 

............................. 






.............................. 

(semnatura autorizata) 





(semnatura autorizata)
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